
                        ワイン醗酵タンクの管理に最適な 
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 ドイツの、クライヤー「冷却＋加熱ユニット」をご紹介しています。国産の汎用機と違って、ワイ

ン・酒類の温度管理専用の設計。冷却だけでなく、必要に応じて加熱もできるので、日本の冬

の発酵管理に最適。ドイツ製ですが、価格もリーズナブル。 

 コンパクトな「Chilly MAX」はキャスターで移動可能。冷却能力

は 6kw から 12kw まで 3 機種。 

 「Type MCK」は、上部にチラーユニット、下部にはポンプと断熱

構造の水タンクを内蔵。水温（またはブライン温度）は－10℃～

40℃で調節可能、冷却能力は 6kw から 72kw まで 12 機種。 

KREYER 120419.1 /tk 

長野県 H 社へ納入した「Type MCK」 

青森県 A 社へ納入した「Type Chilly MAX」 

クライヤーの正式社名は Wine Technology GmbH。
様々な種類の、ユニークなワイン設備を提供してい
ます。 
写真左から、モーバイルの酵母プロパゲーション・ユニ
ット「イースト・ブースター」、コンクリタンクや木製バット
を含め、既設タンクの温調に最適な「SUS316 の熱
交換プレート」、亜硫酸定量添加のための「サルフ
ァ・ボーイ」。  
www.kreyer.com を参照してください。 


