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びん内二次醗酵スパークリングワインの機械と資材の一覧
びん内二次醗酵は独特の複雑な製造工程で特殊な機械や資材を使います。写真とイラストで全体像をご紹介します。
当社が販売している機械と資材です。スパークリングは、きた産業・ルーツ機械研究所にお任せください！
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※ 2020年 6月、清酒で実績のある設備をアップデート
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スパークリングのお酒・飲料は、
びん内二次醗酵から、ガス添加スタイルまで、
きた産業・ルーツ機械研究所にお任せください！
豊富な情報と調達ルートでお役に立ちます！！
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