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LN2（液体窒素）滴下 の適用事例
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ワインびん：
空びんに滴下、充填時のエア排除

ワインびん：
酸化防止、亜硫酸を減らす

清涼飲料水のボトル：
PETボトルの薄肉化、省資源

ビールびん：
ジェッターの代替、DOの低減

缶ビール：
ビールへ窒素の強制添加

お酒のアルミ缶：
アルミ缶の薄肉化、酸化防止

お酒の１升びん：
特に生酒の場合の酸化防止

●正確にコントロールされた一滴の液体窒素を落とすだけ。この事によって、容器内酸素の低減による品質向
上やシェルフライフの改善、陽圧による容器の薄肉化など、様々な効果を発揮します。

●右の写真は、ビール液中の窒素溶存量を強制的に増やす、ラボ用の試験装置に利用した例。炭酸ガスと混合
された窒素ガスは、ビールの泡をきめ細かくする特殊な効果があります。

●きた産業は液体窒素滴下技術導入期（1980年代）からの多くの実績を持っています。また、お酒、ワイン、
ビールの分野での豊富な経験があります。液体窒素滴下のことなら、きた産業にご照会下さい。

液体窒素滴下技術は既に多くの分野で利用されて
いますが、高価で、取扱にも技術を要したため、
大手企業の高速ラインでの利用が中心でした。
VBCの液体窒素滴下装置は、従来装置に比べて画
期的にコンパクトで操作も容易、また固定配管も
不要です。
VBCのシステムは、欧米でワインやビールなど、
日本であまり使われていない分野でも多くの実績
を持っています。
(cooperate with Japan Machinery Company)
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