
さけさけさけさけさけ・・・・・器器器器器（（（（（うううううつつつつつわわわわわ）））））研研研研研究究究究究．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．　つくり手の気持ちをもっと積極的に
伝えるパッケージ表現、新しいマーケットを創造するためのパッケー
ジコンセプト、柔軟でありながら雄弁なパッケージデザイン、従来に
はない商品価値を生み出すことのできるパッケージの企画。
　　　　　　　　　　　　　　　　　      編集発行：喜多産業株式会社

“Sake Utsuwa (Package) Research”           Package as a
straight expression of manufacturer’s earnestness, Package concept
to create a new market, Package design by elastic way however
eloquent style, Package planning for making different value.

             from  Kita Sangyo Co., Ltd.

清酒、焼酎、泡盛、ワイン、ビールなどのパッケージの企画やデザインの
研究誌 です。商品計画にお役立てください。

Kita Sangyo Co., Ltd.

         Sake Utsuwa Research / 03 VI

03 / VI

従来地ビール醸造家の皆様にお送

りしていた「地ビールパッケージ

ニュース」は2003年から「酒器

研究」に統合いたしました！！

「K4-720」びん。
通称「亀のこ(甲)」びん。
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Sienna’s Watching - シーナズシーナズシーナズシーナズシーナズ・・・・・ウォッチングウォッチングウォッチングウォッチングウォッチング
Packaging in Small !Packaging in Small !Packaging in Small !Packaging in Small !Packaging in Small !　　　　　“““““パパパパパッッッッッケケケケケーーーーージジジジジンンンンングググググ、、、、、スモール！”スモール！”スモール！”スモール！”スモール！”
こんにちは、シーナです。以前、「大きなパッケージ」というテーマで特集したことがありました。今回はその反対、
「小さなパッケージ研究～ガラスびん」をテーマに取り上げます。
Life style changing, and package changing.   I can find many “very small”　bottles/cans of Sake, wine,
Syocyu and beer in the market,   They can be found especailly in convenience stores, the most growing
retailer in Japan.   “180 ml” is a traditional volumetric unit (called“1 Gou”), and it has been regarded as
a minimum standard bottle for long years.   Nowadays, however, I can find many of 100-150 ml Ginjyo
Sake bottles.   They are not“miniature bottle”, but for daily consuming use.   It seems, many people do
not want so much quantity, but want high quality with reasonably inexpensive price tag.   Same way in
Europe, only 1-2 decade ago, people took a lot of cheap table wine every day.   Nowadays, many people
prefer quality wine, but less quantity, and not everyday.    “Packaging small” is a key, in the shrinking
alcoholic beverage industory world wide. 　　　　　 (text : Sienna K. Emiri / シーナ K. エミリ　喜多産業・企画開発G）

cm

清酒3種は135mlが2点と100ml。
ワイン180ml。どれも一回で飲み切る
商品設定。
醤油、ソース、マヨネーズは100ml、
60ml、50g。10回分はある感じ。
コカ・コーラは「たくさんは飲めない人
の飲みきり」サイズ。
ジャム、タバスコ、オリーブオイルはこ
んなに小さくても2-3回分ある。すべ
てガラスびん入り。
カップヌードルミニはコンビニの「マス
ト・アイテム」。ちょっとだけ昼ごはん
や夜食に最適。
アポロチョコ（5個セット）は大手コン
ビニ全制覇の人気アイテム。

illustration:sienna, may 03

★★★★★     コンビニで見つけた小さなパッケージコンビニで見つけた小さなパッケージコンビニで見つけた小さなパッケージコンビニで見つけた小さなパッケージコンビニで見つけた小さなパッケージ



清酒では盃付きの容器が根強い感あり。
カップびんは1.1倍、1.5倍サイズに相当量が移行。

酒販免許自由化をにらみ100円ショップねらいの企画もあるよう。
（上段左の4本は当社のびん。梅酒、ワイン、清酒、ガス入り清酒）
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長年「一合(180ml)」がお酒のミニマム容量でしたが、100-
150mlの製品がずいぶん増えました。ウィスキー類では「ミニ
チュアボトル」の位置付けですが、清酒の場合には1回飲みき
りの「実用容器」という位置付けです。
ウィスキーでは100ml未満がありますが、清酒では100mlが
下限。やはり、ほろ酔い最低量＝純アルコールで15-17ml位
は必要、という事か。これをアルコール度数12-15％の清酒で
換算すると100-150mlになるし、度数約40％のウィスキー
にすれば、40-50mlもあり、という計算ですね。

180mlの商品サンプル（その2）

picture 02/07/16　Kita sangyo Co., Ltd.

この写真の商品は様々なびん形状検討のために集めたもので、当社がびん／キャップを納入しているもののほか、
　　　当社が資材を納入していないもの、輸入の商品、内容物がお酒ではないびんなども含まれています。

180mlの商品サンプル（その1）

Reference;Reference;Reference;Reference;Reference;
Various glass bottle shapes, 
Various glass bottle shapes, 
Various glass bottle shapes, 
Various glass bottle shapes, 
Various glass bottle shapes, 180ml180ml180ml180ml180ml                                                                 （（（（（ごごごごご参参参参参考考考考考資資資資資料料料料料）））））180ml180ml180ml180ml180mlの商品企画のための壜形状検討資料

の商品企画のための壜形状検討資料
の商品企画のための壜形状検討資料
の商品企画のための壜形状検討資料
の商品企画のための壜形状検討資料

5
0

10 cm

（暫定版）180mlの商品企画のための壜形状検討資料ed.03 / 020719/ E.H. Mac

5
0

10 cm

150ml150ml150ml150ml150mlの新型びんの新型びんの新型びんの新型びんの新型びん「「「「「アアアアアーーーーートトトトト150150150150150」」」」」
を計画中です。を計画中です。を計画中です。を計画中です。を計画中です。既存型のアート既存型のアート既存型のアート既存型のアート既存型のアート300300300300300を半分にカッを半分にカッを半分にカッを半分にカッを半分にカッ
トしたイメージです。トしたイメージです。トしたイメージです。トしたイメージです。トしたイメージです。適合キャップはマキシキャッ適合キャップはマキシキャッ適合キャップはマキシキャッ適合キャップはマキシキャッ適合キャップはマキシキャッ
プまたはコルク栓。プまたはコルク栓。プまたはコルク栓。プまたはコルク栓。プまたはコルク栓。色は浅葱色は浅葱色は浅葱色は浅葱色は浅葱（（（（（アアアアアサササササギギギギギ）））））で吹製予定で吹製予定で吹製予定で吹製予定で吹製予定
です。です。です。です。です。営業担当にご照会ください。営業担当にご照会ください。営業担当にご照会ください。営業担当にご照会ください。営業担当にご照会ください。

以下、以下、以下、以下、以下、営業部からの営業部からの営業部からの営業部からの営業部からの「「「「「小小小小小さささささなななななパパパパパッッッッッケケケケケーーーーージジジジジ」」」」」のののののPRPRPRPRPRです。です。です。です。です。

アート150　　　　　アート300

Reference;Reference;Reference;Reference;Reference;

Various glass bottle shapes, Various glass bottle shapes, Various glass bottle shapes, Various glass bottle shapes, Various glass bottle shapes, under 170m
lunder 170mlunder 170mlunder 170mlunder 170ml

                                                                 （（（（（ごごごごご参参参参参考考考考考資資資資資料料料料料）））））170ml170ml170ml170ml170ml以下の商品企画のための壜形状検討資
料以下の商品企画のための壜形状検討資料以下の商品企画のための壜形状検討資料以下の商品企画のための壜形状検討資料以下の商品企画のための壜形状検討資料

（暫定）

（暫定版）170ml以下の商品企画のため
の壜形状検討資料ed.03 / 020719/ E

.H. Mac
picture 02/07/16　Kita sangyo Co., Ltd

.

            165ml      150ml　 140ml 
     135ml    135ml     130ml    130

ml    125ml  120ml     120ml       1
20ml    120ml

                   100ml                100m
l        100ml       100ml    100ml    

  100ml       100ml  100ml     100
ml     100ml

             98ml           75ml             6
0ml             50ml          50ml         

 50ml        50ml      40ml      40ml 
   25ml   3.7ml

5
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10 cm

5
0

10 cm
5

0
10 cm

5
0

10 cm
5

0
10 cm

5
0

10 cm

  萬歳楽
（石川）

 大納川
（秋田）

月桂冠

ニッカウイスキー
（見学工場で専売）

賀茂泉
（広島）

丸福珈琲
（大阪名物！）

白鶴

北の誉
（北海道）

サントリー
（サントリーミュージアム

で専売）

  瑞穂
（沖縄）

サントリー
料理酒

黄桜

菊水

量り売りのびん
（フォムファス）

カンパリ
（イタリアで
ソーダ水と一緒に
出てくる）

ソルマック
コンビニ仕様

ニッカ
ミニチュア

カンパリ
ミニチュア

ソルマック
薬局仕様

タバスコ
ピクニック
ボトル

シーナズシーナズシーナズシーナズシーナズ・・・・・ウォッチングウォッチングウォッチングウォッチングウォッチング
       Sienna’s Watching

180ml180ml180ml180ml180ml（（（（（一一一一一合合合合合）））））のお酒のパッケージのお酒のパッケージのお酒のパッケージのお酒のパッケージのお酒のパッケージ     　★　★　★　★　★

お酒小型容器に関するマーケット・カテゴリー
ごとの私的分析です。
カテゴリー1：「女性ターゲット！」
なんと言っても、お酒の小型容器は女性に受け
入れられやすい、ですね。最近、雑誌で女性が
商品企画・開発をしているお酒メーカーの紹介
をよく見かけます。酒質の企画・開発と合わせ
て、パッケージ企画も大事！だと思います。特
に170ml未満の容器がねらい目では？フラン
スでも、故郷イタリアでも、働く女性がリスト
ランテで昼食をとる時は、グラスワイン1杯

（±120ml）のみ、というのが増えました。残
念ながら「食事の時はノンアルコール（ミネラ
ルウォーター）」派も増えたけど「お酒は飲み
たい、でもちょっと」という女性心理は先進国
共通のスタイルではないでしょうか？
カテゴリー2：「品質の良いものを少しだけ、
しかも納得価格＋お手ごろ価格で」
清酒に回帰する重要セグメントである30歳代
から40歳代の女性はこの傾向が強い。また男
性も30歳代まではこの考えが強いのではない
でしょうか。フランス・イタリアでもホンの一
世代前、マンマの時代には「安いテーブルワイ

ンを毎日ガブガブのむ」のがあたり前だったの
に、いつの間にか「クオリティーワインをボト
ルで楽しむ、それも時々ね」になってしまいま
した。
カテゴリー3：「高濃度アルコール飲料の裾野
開発」、カテゴリー4：「父の日、バレンタイ
ン、、、イベント企画」、カテゴリー5：「コンビ
ニやお土産ショップ」、カテゴリー6：「居酒屋
ターゲット」、カテゴリー7、、、以下省略です
が、”Think small packaging”は、アルコー
ル飲料でますます重要になると思います。       　
　　　　　　　　　　　(Text: Sienna K. Emiri)

シーナの私的分析

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!

★★★★★170ml170ml170ml170ml170ml以下のびん入り商品。以下のびん入り商品。以下のびん入り商品。以下のびん入り商品。以下のびん入り商品。このカテゴリーに注目！このカテゴリーに注目！このカテゴリーに注目！このカテゴリーに注目！このカテゴリーに注目！
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designdesigndesigndesigndesign

※ご注意：デジタルプリントのため、色調が実際とは若干異なる場合があります。

ドレスびんシリーズed.02  / 03.05.28 / E.H. Mac

本件に関する照会先：喜多産業株式会社
東日本担当：東京営業部　Tel. 03-3851-5191  e-mail : tokyo@kitasangyo.com

西日本担当：大阪営業部　Tel. 06-6731-0251  e-mail : osaka@kitasangyo.com

 ドレスびんシリーズ

ドレスドレスドレスドレスドレス I -180 I -180 I -180 I -180 I -180

ドレスドレスドレスドレスドレス300300300300300

ドレス 300
ドレス I -180

全高、胴径 約223.9mm、約86.7mm 約189.4mm、約 73.6mm

重量
約353gr

約277gr

入味線
約49mm

約39mm

適合キャップ 圧搾コルク、天然コルク、スケルトン替栓、など 圧搾コルク、天然コルク、26φマキシキャップ、など

▼主なデータ

03.05.19 / 03.05.28

▼ドレス I カラーバリエーション

ピンク 透明
アサギ

NEW !

「「「「「ドドドドドレレレレレスススススびびびびびんんんんんシシシシシリリリリリーーーーーズズズズズ」」」」」

　ー女性に人気のカタチ　ー女性に人気のカタチ　ー女性に人気のカタチ　ー女性に人気のカタチ　ー女性に人気のカタチ

ご好評いただいている従来型の「ドレス
180」に加えて、「ドレス300」が新
登場！従来は半人工びんでしたが、自動
型に移行して、アサギ色で吹製しまし
た。一升壜と同じフィニッシュなので、
キャップは一升壜用替栓、コルク栓が適
合します。

新登場！

ワイン、ワイン、ワイン、ワイン、ワイン、清酒清酒清酒清酒清酒・・・・・焼酎焼酎焼酎焼酎焼酎・・・・・泡盛などの泡盛などの泡盛などの泡盛などの泡盛などの

高付加価値商品に！高付加価値商品に！高付加価値商品に！高付加価値商品に！高付加価値商品に！

「「「「「SLIM375SLIM375SLIM375SLIM375SLIM375」」」」」
ワインのハーフボトルだけでなく、清
酒や焼酎でも差別化パッケージとして
ご採用いただいています。375ml375ml375ml375ml375mlのほのほのほのほのほ
か、か、か、か、か、360ml360ml360ml360ml360ml（（（（（２２２２２合合合合合）））））としても利用可能としても利用可能としても利用可能としても利用可能としても利用可能。
是非ご検討ください！
カラーは浅葱（アサギ）＝受注生産、グ
リーン（限定品）、るり、透明、枯葉（カ
レハ）、ピンク（（（（（新新新新新発発発発発売売売売売！！！！！）））））の6色。全
色フロスト加工できます。
（壜口はコルク口ですが、PP 30S口を
検討中です。）

ガラスびんのご紹介!

SLIM375

SLIM 375 ed.05 / 03.04.28 / E.H. Mac

01.09.14 / 02.03.18 / 02.04.01/ 02.06
.05

※ご注意：デジタルプリントのため、色調が実際と
は若干異なる場合があります。

本件に関する照会先：喜多産業株式会社

東日本担当：東京営業部 Tel. 03-3851-5191
  Fax. 03-3864-9137

e-mail : tokyo@kitasangyo.com

西日本担当：大阪営業部 Tel. 06-6731-0251
  Fax. 06-6712-6023

e-mail : osaka@kitasangyo.com

↑左からアサギ（受注生産）、グリーン

（限定品）、るり、透明、枯葉（カレハ色）
↑全色フロスト加工できます。

（写真右）ご採用事例

※参考資料
口部規格変更
バリエーションの

[[[[[検討図検討図検討図検討図検討図]]]]]



※ご注意：デジタルプリントのため、色調が

実際とは若干異なる場合があります。

500ml500ml500ml500ml500mlカラーびんカラーびんカラーびんカラーびんカラーびん（（（（（半半半半半自自自自自動動動動動壜壜壜壜壜）））））

     写真左からアサギ、写真左からアサギ、写真左からアサギ、写真左からアサギ、写真左からアサギ、るり、るり、るり、るり、るり、

                                                                                                                        ブルーブラックブルーブラックブルーブラックブルーブラックブルーブラック

▲▲▲▲▲500ml500ml500ml500ml500mlカラーびんのフロスト加工カラーびんのフロスト加工カラーびんのフロスト加工カラーびんのフロスト加工カラーびんのフロスト加工

500ml&300mlびんのバリエーション ed.01 / 02.
06.05 / E.H. Mac

本件に関する照会先：喜多産業株式会社

東日本担当：東京営業部　Tel. 03-3851-5191  Fa
x. 03-3864-9137  e-mail : tokyo@kitasangyo.co

m

西日本担当：大阪営業部　Tel. 06-6731-0251  Fa
x. 06-6712-6023  e-mail : osaka@kitasangyo.c

om

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

▲フロスト加工品▲フロスト加工品▲フロスト加工品▲フロスト加工品▲フロスト加工品

全高：195.0(±1.4)mm

胴径：67.5(±1.2)mm

びん重量：250g（参考値）

全高：268.0(±1.8)mm

胴径：70.0(±1.5)mm

目付：420g（参考値）

300ml300ml300ml300ml300mlカラーびんカラーびんカラーびんカラーびんカラーびん（（（（（半半半半半自自自自自動動動動動壜壜壜壜壜）））））

写真左からアサギ、写真左からアサギ、写真左からアサギ、写真左からアサギ、写真左からアサギ、るり、るり、るり、るり、るり、ブルーブラック、ブルーブラック、ブルーブラック、ブルーブラック、ブルーブラック、透明透明透明透明透明

右端は相似形の右端は相似形の右端は相似形の右端は相似形の右端は相似形の180ml180ml180ml180ml180ml透明びんです。透明びんです。透明びんです。透明びんです。透明びんです。

300mlびんのバリエーション

500mlびんのバリエーション

▲

▲

スタンダード形状のスタンダード形状のスタンダード形状のスタンダード形状のスタンダード形状の
　　　　　　　　　　　　　　　「「「「「規規規規規格格格格格500ml500ml500ml500ml500mlびびびびびんんんんん」」」」」。。。。。
喜多産業では浅葱（アサギ）、ル
リ、ブルーブラックなどの特殊
色をご用意。さらに、それぞれに
フロスト加工もあります。小
ロット供給にも対応いたします。
ご照会ください。

スタンダード形状のスタンダード形状のスタンダード形状のスタンダード形状のスタンダード形状の
　　　　　　　　　　　　　　　「「「「「規規規規規格格格格格300ml300ml300ml300ml300mlびびびびびんんんんん」」」」」。。。。。
浅葱（アサギ）、ルリ、ブルー
ブラックなどの特殊色のほか、
透明（白）をご用意。もちろん、
それぞれにフロスト加工もあ
ります。

 ガラスびんのご紹介 !
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 通称“亀のこ(甲)”びん　
「「「「「K-4K-4K-4K-4K-4」」」」」びん。びん。びん。びん。びん。

亀の甲羅に似たかたちが
特徴のびん。
蔵元を代表するプレミア
ムのお酒にいかがでしょ
うか？高級感、差別感がひ
きたちます。

容量：720ml、
全高約180mm、
胴径130mmX85mm、
重量：約580g
色：黒スモーク、

本号表
紙掲載

のびん

本号表
紙掲載

のびん

本号表
紙掲載

のびん

本号表
紙掲載

のびん

本号表
紙掲載

のびん

規格びんの特殊色は、規格びんの特殊色は、規格びんの特殊色は、規格びんの特殊色は、規格びんの特殊色は、
高付加価値型のお酒の商高付加価値型のお酒の商高付加価値型のお酒の商高付加価値型のお酒の商高付加価値型のお酒の商
品企画に有効です！品企画に有効です！品企画に有効です！品企画に有効です！品企画に有効です！
小ロット対応小ロット対応小ロット対応小ロット対応小ロット対応を得意にしを得意にしを得意にしを得意にしを得意にし
　ています！　ています！　ています！　ています！　ています！



代表される香りの強
い焼酎の香り自体
（脂肪酸エチルエステ
ル類）が、血栓を溶解
する効果があるとい
うものでした。これ
は男女を問わず、30
歳代以上の人にはか
なり訴求力のあるポ
イントではないで
しょうか（同じ類の
成分を持つ他の酒類
でもぜひ実験してい
ただきたいですね）。

一方、他の蒸留酒の
中では、ウィスキー
やブランデーなどに
は結構多くのポリ
フェノールが含まれ
ており、赤ワインの
ような効果が期待で
きます。

Brewer’s TipsBrewer’s TipsBrewer’s TipsBrewer’s TipsBrewer’s Tips
『『『『『おおおおお酒酒酒酒酒ののののの健健健健健康康康康康効効効効効果果果果果ととととと機機機機機能能能能能性性性性性アアアアアルルルルルコココココーーーーールルルルル飲飲飲飲飲料料料料料』』』』』

Text : 渡邊拓也/ビール醸造コンサルタント

連載第7回

百薬の長

健康ブーム、という言葉は多少野暮ったい
ですが、テレビや雑誌では健康ネタが大流
行です。TVコマーシャルでも、最近ビタミ
ンやミネラル、アミノ酸等々を配合・強化し
た食品や飲料のものが目に付きます。

健康のための飲料として各種アルコール飲
料が取り上げられるケースも多いのですが、
さらにそのメリットを強化するような「機
能性」アルコール飲料もちらほら見受けら
れます。そこで今回は健康とアルコール飲
料の関係をご紹介しつつ、機能性アルコー
ル飲料の可能性について考えます。

「酒は百薬の長」と言われますが、実際ア
ルコールの適量摂取は様々な健康効果をも
たらすことがわかっています。特に狭心症
や心筋梗塞といった心臓疾患に関しては、
適量を毎日飲む人のほうが飲まない人より
も罹患率が低いというのが定説になってい
ます。これはHDL（善玉コレステロール）を
増やして動脈硬化を起こりにくくするなど
のアルコールによる直接の効果によるもの
で、お酒の種類を問わず当てはまるようで
す。また、アルコールは血管を拡張させて代
謝を活発にしますので、老化の抑制を期待
できるほか、他に摂取した栄養の吸収効率
を向上させる働きもあるそうです。（もちろ
ん適量というのが大きなポイントで、お酒
に強いといわれる人でビールなら一日大び
ん１本程度、日本酒なら１～２合程度。）

このようなアルコールによる効果以外にも
酒類ごとに様々な研究が進められており、
各々特有の健康効果をもたらす機能が報告

されています。

ビールは百薬の長

ビールは他の酒類と比べるともともとアル
コール度数が低く、ヘルシーな印象があり
ます。実際、ドイツやチェコといったヨー
ロッパのビール大国では、医師が治療のた
めにビールを処方するケースもあります。
具体的な機能を見てみましょう。

実体験としてわかりやすいものが、食欲増
進と利尿作用でしょう。これは、原材料由来
の成分や発泡性であることに起因し、単に
アルコールだけの場合よりもその効果は高
いとされます（その分食べ過ぎと脱水症状
には要注意）。

また、大麦や酵母に起因してビタミンB群
やアミノ酸の含有量が多く、炭水化物やミ
ネラルとのバランスもあいまって、「液体の
パン」と呼ばれていたのもうなずけます。

さらに、ホップ成分には鎮静安眠作用や健
胃作用があるほか、まだ十分に解明されて
いないものの、動脈硬化や糖尿病等の生活
習慣病の予防やがんの防止に有効な様々な
効果があるようです。

ワインも百薬の長

最近少しトーンダウンした感はあります
が、赤ワインの健康効果はもはや万人の知
るところとなったといえます。ブドウの果
皮や種子に由来するポリフェノールの抗酸
化機能により、LDL（悪玉コレステロール）
が酸化して動脈硬化が起こるのを抑制しま
す。またポリフェノールは、過剰に発生する
と害をおよぼす活性酸素と結びつくことで、

老化やガンの発生を抑える働きがあるとい
われています。

どちらかといえば赤ワインばかりが注目さ
れてきましたが、最近では白ワインもその
抗菌力で取り上げられることが多くなりま
した。白ワインに豊富な酒石酸・リンゴ酸・
クエン酸等の有機酸とアルコールの相乗効
果によるもので、これからの季節、生の魚介
類ときりっと冷やした辛口の白ワインは味
覚だけでなく、科学的にも理にかなった組
合せということです。

もちろん日本酒も百薬の長

健康との関係では最近ワインや焼酎に押さ
れ気味ですが、日本酒にも多くの健康効果
があるといわれます。有効成分が何なのか
まだ解明中のようですががん細胞の抑制作
用があることが報告されていますし、他の
酒類と比べて肝臓ガン・肝硬変等のリスク
が低いとの報告もあります。

また、飲用として以外に化粧品や入浴剤と
して美肌効果や新陳代謝の促進効果がある
のはご存知の通りです。個人的には、野菜と
魚介類中心の食生活と日本酒の組合せには、
単なるダイエット効果以外に色々な健康効
果があると考えています。

世界中で研究されているビールやワインと
比べると単純に研究している人の数が少な
いですので大変だとは思いますが、さらな
る研究・解明に期待したいですね。

焼酎・泡盛・蒸留酒だって百薬の長

最近酒類の中でもっとも元気のいい焼酎。
先日某人気情報バラエティ番組で取り上げ
られて、さらに市民権を得た感があります。
その番組で取り上げられた健康効果のうち
インパクトのあったものとしては芋焼酎に
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 機能性アルコール飲料

さて、これらの健康効果は、各酒類がその
ままで持つ機能であり、長い間われわれが
知ってか知らずか享受してきたものです。し
かし、最近は人為的に健康効果を高めた商品
も発売されています。それを「機能性」アル
コール飲料と呼ぶことにしますが、それをさ
らに２種類に分けてみます。

「減らす」タイプの機能性

何かを減らすタイプは、何らかの形で健康
の「害」になる物質を減らすもので、もっと
も典型的なものはアルコールと糖質です。特
に糖質が比較的多く含まれるビール・発泡酒
と日本酒では最近数多くの商品が市場に出て
います。それも、以前のように単なるダイ
エットという切り口からもう少し踏み込ん
で、生活習慣病対策としての位置づけがうか
がえます。

またビール・発泡酒に関しては、プリン体
のカットも話題になっています。プリン体は
食品中に普通に含まれる物質ですが、その体
内での廃棄物とも言うべき尿酸が過剰に蓄積
されると高尿酸血症、いわゆる痛風になりや
すいということで、過剰摂取には注意するべ
きだといわれています。問題は酒類の中で
ビール・発泡酒にとりわけ多く含まれている
ことで、尿酸値の高い人にビール
は禁物との認識もなくはありませ
ん。しかし、実際過剰に飲み過ぎ
ない限り尿酸値の上昇にはほとん
ど影響しないともいわれており、
むしろ痛風予防には肥満の解消と
アルコール摂取自体の抑制が重要
との見解が一般的です。いずれに
せよ、飲みすぎ・食べすぎは良く
ないということで・・・。

ワインでは、もちろん低カロ
リー・低アルコール商品もありま
すが、特徴的なものとして酸化防
止剤無添加の商品が挙げられま
す。伝統的に酸化防止剤として使
用されている亜硫酸塩にもアレル
ギーを引き起こす可能性があり、
最近多くの無添加商品が販売され
ています。一方、ワインだけでな
く他の酒類でも着実に増えている
のが、オーガニック系製品です。
これも基本的には原材料の生産時
に余分な化学肥料や農薬を使用し
ないあるいは制限して製品への移
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カロリーオフやアルコールオフに留
まらず、積極的に健康効果を高めた
機能性アルコール飲料が続々登場。
ソフトドリンク同様、市場で大きな
地位を占めるに至るでしょうか？

行を避けることでフィジカルな健康効果を得
るとともに、エコロジカルなライフスタイル
を取り入れるという側面からのニーズも高い
と考えられます。

「増やす」タイプの機能性

次に何かを増やすタイプを見てみましょう。
わかりやすいのはワインの例です。赤ワイン
ではポリフェノール、白ワインでは有機酸を
それぞれ向上させ、もともとある健康効果を
より強化しています。日本酒では、肝機能の
向上等に効果があるとされるイノシトールを
強化した日本盛さんの「健醸」や、麹・酵母
等微生物を利用して米から取り出したライス
パワーエキスを加えて胃の粘膜保護などの機
能を強化した米米（こめこめ）酒（ただし酒
税法上は雑酒）が挙げられます。

ビール・発泡酒の場合、最近アサヒビールさ
んが上述のライスパワーエキスを配合した商
品を出されましたが、今のところ何かを強化
したものというのはまだ少ないように思いま
す。ただ、原材料として他のものを入れると
いう方法としては、いろんな可能性があるで
しょう（通常は発泡酒になります）。最近サッ
ポロビールさんがハーブ（オレンジピール）を
入れた発泡酒を発売されましたが、もともと
ビールには様々なハーブ類が使われていたわ

けですので、今後地ビールも含めてハーブ・ス
パイス類を使用した機能性発泡酒の開発はあり
えるでしょう（ちなみに地ビールメーカーの中
にはウコンビールを造られているところもあり
ます）。また、大麦麦芽の代わりにそば等の他の
穀物を使用することで、新たな健康効果を得ら
れるかもしれません。ただ、あまり消費者の抱
くビールの印象から離れてしまうと、なかなか
受け入れられないのも確かですが・・・。

焼酎やその他の蒸留酒の場合は少し事情が違
うように感じます。特に甲類焼酎等のホワイト
リカーの場合、何かを漬け込んでリキュールに
したり、レモンや梅干を入れてチューハイにし
たりと、もともとお酒自体というよりは他のも
のを添加することによって健康効果を強めてい
ます。市販される製品の形としては缶入り
チューハイやリキュールにクエン酸やポリフェ
ノール等の有効成分をより多く含有させるとい
うのが考えられます。

前回のコラムでも取り上げましたが、ノンア
ルコール酒類、特にノンアルコールビール（麦
芽風味飲料）は相変わらず好調のようです。そ
れと比べるとまだ注目度は低い機能性アルコー
ル飲料ですが、今後大きく伸びる可能性がある
でしょう。最近のソフトドリンクにおける機能
性飲料の人気をみると、なおさらその思いを強
くします。ただ、機能性ばかりに傾いて味や香
りは二の次の宇宙食のようなお酒になっては困
ります。新しいタイプのものと、伝統的な手法
や文化にのっとった「ごく普通のタイプ」が並
存して、消費者にとってより多くの選択肢が提
供されることを期待します。そもそも伝統的な
方法によって造られたお酒には、「百薬の長」と
言わしめるすばらしい健康効果があるわけです
から。適量を心がけて心身ともに健康で、末永
くお酒と付き合って行きたいですね。　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　text : T.Watanabe
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お酒の一升壜関連
　　包装資材のご紹介
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Coming S
oon!!

Coming S
oon!!

Coming S
oon!!

Coming S
oon!!

Coming S
oon!!

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!

容器包装の識別表示入り！容器包装の識別表示入り！容器包装の識別表示入り！容器包装の識別表示入り！容器包装の識別表示入り！
プラマーク付きの汎用デザイン王冠を準備しています。清酒・焼酎業界
では識別表示問題で資材見直しが進行中ですが、まだまだ方向性がはっ
きりしない点もあるようです。汎用デザイン品で当面の対応をしていた
だくのも良いのではないかと思います。汎用デザイン王冠は資材在庫の
圧縮にも役立ちます。ケース単位で受注します。

  一升壜用王
冠

シェアNo.1No.1No.1No.1No.1

オールオールオールオールオール

オールオールオールオールオール

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!

P E
金属



一升びんのリサイク
ル利用において

一升びんのリサイク
ル利用において一升びんのリサイク
ル利用において

一升びんのリサイク
ル利用において

一升びんのリサイク
ル利用において「「「「「中中中中中栓栓

栓栓栓ブブブブブリリリリリキキキキキ部部部部部ののののの錆錆錆錆錆

（（（（（さささささびびびびび）））））によるびん口
への錆移り」によるびん口への錆

移り」によるびん口への錆
移り」

によるびん口への錆
移り」

によるびん口への錆
移り」は長年の課題で

した。は長年の課題でした
。は長年の課題でした
。

は長年の課題でした
。

は長年の課題でした
。一一一一一

部ではステンレス製
やアルミ製の替栓も

使用され
部ではステンレス製

やアルミ製の替栓も
使用され

部ではステンレス製
やアルミ製の替栓も

使用され
部ではステンレス製

やアルミ製の替栓も
使用され

部ではステンレス製
やアルミ製の替栓も

使用されrrrrrていまていまていまていまていま

したが、したが、したが、したが、したが、コストが高い
、コストが高い、コストが高い、コストが高い、コストが高い、鮮明な

印刷ができない、鮮明な印刷ができな
い、鮮明な印刷ができな
い、

鮮明な印刷ができな
い、

鮮明な印刷ができな
い、マグネッマグネッマグネッマグネッマグネッ

トが使用できない、トが使用できない、トが使用できない、トが使用できない、トが使用できない、な
どの問題がありまし

た。
などの問題がありま

した。などの問題がありま
した。

などの問題がありま
した。

などの問題がありま
した。

当社が開発した当社が開発した当社が開発した当社が開発した当社が開発した『『『『『防防防防防錆錆
錆錆錆（（（（（ぼぼぼぼぼうううううせせせせせいいいいい）））））仕仕仕仕仕様替栓様替栓様替栓様替栓様替栓KSP-BKSP-BKSP-BKSP-BKSP-B』』』』』は、は、は、は、は、コココココ

ストや印刷適性、ストや印刷適性、ストや印刷適性、ストや印刷適性、ストや印刷適性、マグ
ネット適性の条件を

満足しながら保
マグネット適性の条

件を満足しながら保マグネット適性の条
件を満足しながら保

マグネット適性の条
件を満足しながら保

マグネット適性の条
件を満足しながら保

管環境、管環境、管環境、管環境、管環境、使用環境の両
面の防錆機能を画期

的に高めた製品
使用環境の両面の防

錆機能を画期的に高
めた製品

使用環境の両面の防
錆機能を画期的に高

めた製品
使用環境の両面の防

錆機能を画期的に高
めた製品

使用環境の両面の防
錆機能を画期的に高

めた製品

です。です。です。です。です。すでに全国の大
手すでに全国の大手すでに全国の大手すでに全国の大手すでに全国の大手・・・・・中

堅の清酒中堅の清酒中堅の清酒中堅の清酒中堅の清酒・・・・・焼酎メー
カーに多焼酎メーカーに多焼酎メーカーに多焼酎メーカーに多焼酎メーカーに多

くのご採用実績があ
ります。

くのご採用実績があ
ります。くのご採用実績があ
ります。

くのご採用実績があ
ります。

くのご採用実績があ
ります。

＜屋外放置＞

※＜参考＞3％食塩
水浸積

▼1ケ月経過
▼3ケ月経過

▼1週間
▼3週間

＜防錆替栓の主なご
採用先＞

＜防錆替栓の主なご
採用先＞＜防錆替栓の主なご
採用先＞

＜防錆替栓の主なご
採用先＞

＜防錆替栓の主なご
採用先＞

榮川酒造株式会社「
栄川」 ／福島 壽酒造株式会社「國

乃長」 ／大阪 土佐鶴酒造株式会社
「土佐鶴」 ／高知 黄桜酒造株式会社「

黄桜」
／京都

小澤酒造株式会社「
武陽」 ／東京 株式会社小堀酒造店

「萬歳楽」 ／石川 合名会社戸塚酒造店
「寒竹」 ／長野 菊水酒造株式会社「

菊水」
／新潟

かづの銘酒株式会社
「千歳盛」 ／秋田 近藤酒造株式会社「

赤城山」 ／群馬 株式会社野半の里「
紀の国酒」 ／和歌山 司牡丹酒造株式会社

「司牡丹」
／高知

勝山企業株式会社「
勝山」 ／宮城 齋藤酒造株式会社「

英勲」 ／京都 初亀酒造株式会社「
初亀」 ／静岡 墨廼江酒造株式会社

「墨廼江」
／宮城

賀茂鶴酒造株式会社
「賀茂鶴」 ／広島 白瀧酒造株式会社「

白瀧」 ／新潟 福田酒造株式会社「
福鶴」 ／長崎 株式会社南部美人「

南部美人」
／岩手

菊川株式会社「菊川
」 ／岐阜 瑞鷹酒造株式会社「

瑞鷹」 ／熊本 株式会社福光屋「福
正宗」 ／石川 美の川酒造株式会社

「美の川」
／新潟

菊の司酒造株式会社
「菊の司」 ／岩手 杉井酒造株式会社「

杉錦」 ／静岡 本江酒造株式会社「
北洋」 ／富山 千代むすび酒造株式

会社「千代むすび」
／鳥取

君の井酒造株式会社
「君の井」 ／新潟 瀬頭酒造株式会社「

東長」 ／佐賀 緑川酒造株式会社「
緑川」 ／新潟 株式会社山中酒造店

「一人娘」
／茨城

キンシ正宗株式会社
「キンシ正宗」 ／京都 立山酒造株式会社「

立山」 ／富山 夢心酒造株式会社「
夢心」 ／福島 高木酒造株式会社「

十四代」
／山形

銀盤酒造株式会社「
銀盤」 ／富山 谷口酒造株式会社「

芝の井」 ／京都 若鶴酒造株式会社「
若鶴」 ／富山 株式会社熊本県酒造

研究所「香露」
／熊本

＜防錆効果例＜防錆効果例＜防錆効果例＜防錆効果例＜防錆効果例・・・・・・・・・・・・・・・
写真左写真左写真左写真左写真左：：：：：従来品、従来品、従来品、従来品、従来品、右右右右右：：：：：防錆加

工品＞防錆加工品＞防錆加工品＞防錆加工品＞防錆加工品＞
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本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先：：
：：：

喜多産業／営業部あ
て、

喜多産業／営業部あ
て、喜多産業／営業部あ
て、

喜多産業／営業部あ
て、

喜多産業／営業部あ
て、

西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当：：：：：tel 06-
6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251　　

　　　fax 06-6712-602
3fax 06-6712-6023fax 06-6712-6023fax 06-6712-6023fax 06-6712-6023
　　　　　

東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当：：：：：tel 03-
3851-5191   fax 0

3-3864-9137
tel 03-3851-5191 

  fax 03-3864-913
7

tel 03-3851-5191 
  fax 03-3864-913

7
tel 03-3851-5191 

  fax 03-3864-913
7

tel 03-3851-5191 
  fax 03-3864-913

7

www.kitasangyo.com
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認認認認 証証証証 取取取取 得得得得
大阪工場、奈良工場

（（（（（仕仕仕仕仕様様様様様ははははは予予予予予告告告告告なななななくくくくく改改改改改
良良良良良すすすすするるるるるここここことととととがががががああああありりりりりままままま

すすすすす。。。。。）））））　　　　　

錆移り錆移り錆移り錆移り錆移り

防錆替栓をご採用い
ただく場合にご注意

いただきたいこと

●ご採用に当たって
は、王冠供給機や打

栓機との適性を必ず
ご確認ください。

●従来ご使用の替栓
とはわずかに寸法な

どの条件が異なる場
合が一般的です。した

がって打栓条件や打
栓位置が異なる

場合がありえます。
また、冠頭を含めた

打栓後の全高が若干
変わる場合もありま

すので、事前にご確
認ください。

●打栓後、冠頭が回
転しないかについて

もご確認ください。

●内容物とのフレー
バー適性については

、事前にご確認くだ
さい。

▲▲▲▲▲1.81.81.81.81.8リットルカラーびんリットルカラーびんリットルカラーびんリットルカラーびんリットルカラーびん

▲▲▲▲▲1.81.81.81.81.8リットルカラーびんフロスト加工リットルカラーびんフロスト加工リットルカラーびんフロスト加工リットルカラーびんフロスト加工リットルカラーびんフロスト加工

↓↓↓↓↓1.81.81.81.81.8リットル変型びんリットル変型びんリットル変型びんリットル変型びんリットル変型びん

一升壜のバリエーション

一升壜のバリエーション ed.03/020401 / E.H. Mac

01.09.14 / 02.03.18 /02.04.01

本件に関する照会先：喜多産業株式会社

東日本担当：東京営業部　Tel. 03-3851-5191  Fax. 03
-3864-9137

e-mail : tokyo@kitasangyo.com

西日本担当：大阪営業部　Tel. 06-6731-0251  Fax. 06
-6712-6023

e-mail : osaka@kitasangyo.com

※ご注意：デジタルプリントのため、色調が実際とは若干異な
る場合があります。

           9 / 16                                                                             Sake Utsuwa Research / 03 V

PETスポット替栓

フレーバー適正
の改善に！

PETスポット替栓とは？？？従来の1.8リットルびん用の替栓スポットアルミ箔は、接液部がエポキシやフェノールのコーティングですが、それをPETフイルムにおきかえたものです。

本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先：：：：：
喜多産業／営業部あて、
喜多産業／営業部あて、
喜多産業／営業部あて、
喜多産業／営業部あて、喜多産業／営業部あて、西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当：：：：：tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251e-mail : osaka@kitasangyo.com
e-mail : osaka@kitasangyo.com
e-mail : osaka@kitasangyo.com
e-mail : osaka@kitasangyo.com
e-mail : osaka@kitasangyo.com　　　　　東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当：：：：：tel 03-3851-5191tel 03-3851-5191tel 03-3851-5191tel 03-3851-5191tel 03-3851-5191e-mail : tokyo@kitasangyo.com
e-mail : tokyo@kitasangyo.com
e-mail : tokyo@kitasangyo.com
e-mail : tokyo@kitasangyo.com
e-mail : tokyo@kitasangyo.com

※※※※※（（（（（一一一一一般般般般般的的的的的ごごごごご注注注注注意意意意意）））））PETPETPETPETPETスポット替栓をご採用いただく場合にご注意いただきた
スポット替栓をご採用いただく場合にご注意いただきた

スポット替栓をご採用いただく場合にご注意いただきた
スポット替栓をご採用いただく場合にご注意いただきた
スポット替栓をご採用いただく場合にご注意いただきた

い事い事い事い事い事
●内容物とのフレーバー適性については、事前にご確認ください。
●ご採用に当たっては、充填条件やキャッピング条件など、事前に必ず担当者とご
確認ください。できれば、事前にラインテストを行うことをお薦めします。

●防錆仕様の替栓は、一般替栓と比べて打栓位置が若干高くなります。詳細につい
ては、担当者にご確認ください。

▲ご採用銘柄例

＜PETスポット替栓の特徴＞
●清酒に対してフレーバーの改善効果があります。
●焼酎に対しては長期保存の場合の適性が優れています。
●PETは環境に優しい、また環境ホルモンの面でも有利です。
●コストは従来品とほぼ同じです。●一升壜の開け閉めを繰り返し行っても、PETスポット箔は剥がれがおきにくい。（下記参照）

▲従来のアルミスポット箔品 ▲PETスポット箔品

＜ご参考＞＜ご参考＞＜ご参考＞＜ご参考＞＜ご参考＞
替栓スポット箔の磨耗比較テスト結果
替栓スポット箔の磨耗比較テスト結果
替栓スポット箔の磨耗比較テスト結果
替栓スポット箔の磨耗比較テスト結果
替栓スポット箔の磨耗比較テスト結果
[テスト方法]
1.8リットル壜の開け閉めの繰返しを50回行う。[結果]
一般のアルミスポット箔品は磨耗して、部分的に剥がれが発生しているが、PETスポット箔品は磨耗が見られない。

5050505050回開け閉めを繰回開け閉めを繰回開け閉めを繰回開け閉めを繰回開け閉めを繰

返すと磨耗します。返すと磨耗します。返すと磨耗します。返すと磨耗します。返すと磨耗します。

 耐食コート
（エポキシ系）

アルミアルミアルミアルミアルミ3030303030μμμμμ
ACコート

PE 30μ

（ご参考）▲従来アルミスポット箔

▲PETスポット

 PET12μ

アルミアルミアルミアルミアルミ2020202020μμμμμACコート

PE 40μ

ドライラミ

5050505050回開け閉めを繰返して回開け閉めを繰返して回開け閉めを繰返して回開け閉めを繰返して回開け閉めを繰返して
も磨耗しません！も磨耗しません！も磨耗しません！も磨耗しません！も磨耗しません！ !!!!!

PETスポット替栓　ed.03 / 03.04.11 / E.H Mac.

＜構成図＞

     New!New!New!New!New!
 “PETスポット

+防錆加工”
も対応可能になりました！

一升びんのリサイクル
利用において

一升びんのリサイクル
利用において

一升びんのリサイクル
利用において

一升びんのリサイクル
利用において

一升びんのリサイクル
利用において「「「「「中中中中中栓栓栓栓栓ブブブブブ

リリリリリキキキキキ部部部部部ののののの錆錆錆錆錆

（（（（（さささささびびびびび）））））によるびん口
への錆移り」によるびん口への錆移

り」
によるびん口への錆移

り」
によるびん口への錆移

り」
によるびん口への錆移

り」は長年の課題でし
た。は長年の課題でした。は長年の課題でした。は長年の課題でした。は長年の課題でした。
一一一一一

部ではステンレス製や
アルミ製の替栓も使用

され
部ではステンレス製や

アルミ製の替栓も使用
され

部ではステンレス製や
アルミ製の替栓も使用

され
部ではステンレス製や

アルミ製の替栓も使用
され

部ではステンレス製や
アルミ製の替栓も使用

されrrrrrていまていまていまていまていま

したが、したが、したが、したが、したが、コストが高い
、コストが高い、コストが高い、コストが高い、コストが高い、鮮明な

印刷ができない、鮮明な印刷ができない
、

鮮明な印刷ができない
、

鮮明な印刷ができない
、

鮮明な印刷ができない
、マグネッマグネッマグネッマグネッマグネッ

トが使用できない、トが使用できない、トが使用できない、トが使用できない、トが使用できない、な
どの問題がありました

。
などの問題がありまし

た。
などの問題がありまし

た。
などの問題がありまし

た。
などの問題がありまし

た。

当社が開発した当社が開発した当社が開発した当社が開発した当社が開発した『『『『『防防防防防錆錆錆錆錆
（（（（（ぼぼぼぼぼうううううせせせせせいいいいい）））））仕仕仕仕仕様替栓様替栓様替栓様替栓様替栓KSP-BKSP-BKSP-BKSP-BKSP-B』』』』』は、は、は、は、は、コココココ

ストや印刷適性、ストや印刷適性、ストや印刷適性、ストや印刷適性、ストや印刷適性、マグ
ネット適性の条件を満

足しながら保
マグネット適性の条件

を満足しながら保
マグネット適性の条件

を満足しながら保
マグネット適性の条件

を満足しながら保
マグネット適性の条件

を満足しながら保

管環境、管環境、管環境、管環境、管環境、使用環境の両
面の防錆機能を画期的

に高めた製品
使用環境の両面の防錆

機能を画期的に高めた
製品

使用環境の両面の防錆
機能を画期的に高めた

製品
使用環境の両面の防錆

機能を画期的に高めた
製品

使用環境の両面の防錆
機能を画期的に高めた

製品

です。です。です。です。です。すでに全国の大
手すでに全国の大手すでに全国の大手すでに全国の大手すでに全国の大手・・・・・中

堅の清酒中堅の清酒中堅の清酒中堅の清酒中堅の清酒・・・・・焼酎メー
カーに多焼酎メーカーに多焼酎メーカーに多焼酎メーカーに多焼酎メーカーに多

くのご採用実績があり
ます。

くのご採用実績があり
ます。

くのご採用実績があり
ます。

くのご採用実績があり
ます。

くのご採用実績があり
ます。

＜屋外放置＞

※＜参考＞3％食塩水
浸積

▼1ケ月経過
▼3ケ月経過

▼1週間
▼3週間

＜防錆替栓の主なご
採用先＞

＜防錆替栓の主なご
採用先＞＜防錆替栓の主なご
採用先＞

＜防錆替栓の主なご
採用先＞

＜防錆替栓の主なご
採用先＞

榮川酒造株式会社「
栄川」 ／福島 壽酒造株式会社「國

乃長」 ／大阪 土佐鶴酒造株式会社
「土佐鶴」 ／高知 黄桜酒造株式会社「

黄桜」
／京都

小澤酒造株式会社「
武陽」 ／東京 株式会社小堀酒造店

「萬歳楽」 ／石川 合名会社戸塚酒造店
「寒竹」 ／長野 菊水酒造株式会社「

菊水」
／新潟

かづの銘酒株式会社
「千歳盛」 ／秋田 近藤酒造株式会社「

赤城山」 ／群馬 株式会社野半の里「
紀の国酒」 ／和歌山 司牡丹酒造株式会社

「司牡丹」
／高知

勝山企業株式会社「
勝山」 ／宮城 齋藤酒造株式会社「

英勲」 ／京都 初亀酒造株式会社「
初亀」 ／静岡 墨廼江酒造株式会社

「墨廼江」
／宮城

賀茂鶴酒造株式会社
「賀茂鶴」 ／広島 白瀧酒造株式会社「

白瀧」 ／新潟 福田酒造株式会社「
福鶴」 ／長崎 株式会社南部美人「

南部美人」
／岩手

菊川株式会社「菊川
」 ／岐阜 瑞鷹酒造株式会社「

瑞鷹」 ／熊本 株式会社福光屋「福
正宗」 ／石川 美の川酒造株式会社

「美の川」
／新潟

菊の司酒造株式会社
「菊の司」 ／岩手 杉井酒造株式会社「

杉錦」 ／静岡 本江酒造株式会社「
北洋」 ／富山 千代むすび酒造株式

会社「千代むすび
」 ／鳥取

君の井酒造株式会社
「君の井」 ／新潟 瀬頭酒造株式会社「

東長」 ／佐賀 緑川酒造株式会社「
緑川」 ／新潟 株式会社山中酒造店

「一人娘」
／茨城

キンシ正宗株式会社
「キンシ正宗」 ／京都 立山酒造株式会社「

立山」 ／富山 夢心酒造株式会社「
夢心」 ／福島 高木酒造株式会社「

十四代」
／山形

銀盤酒造株式会社「
銀盤」 ／富山 谷口酒造株式会社「

芝の井」 ／京都 若鶴酒造株式会社「
若鶴」 ／富山 株式会社熊本県酒造

研究所「香露」
／熊本

＜防錆効果例＜防錆効果例＜防錆効果例＜防錆効果例＜防錆効果例・・・・・・・・・・・・・・・写
真左写真左写真左写真左写真左：：：：：従来品、従来品、従来品、従来品、従来品、右右右右右：：：：：防錆加工

品＞防錆加工品＞防錆加工品＞防錆加工品＞防錆加工品＞
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の
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ぼ う せ い

本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先本件に関する照会先：：
：：：

喜多産業／営業部あて
、

喜多産業／営業部あて
、

喜多産業／営業部あて
、

喜多産業／営業部あて
、

喜多産業／営業部あて
、

西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当：：：：：tel 06-6
731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251tel 06-6731-0251　　　　　

fax 06-6712-6023fax 06-6712-6023fax 06-6712-6023fax 06-6712-6023fax 06-6712-6023　　
　　　

東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当：：：：：tel 03-3
851-5191   fax 03-

3864-9137
tel 03-3851-5191  

 fax 03-3864-9137tel 03-3851-5191  
 fax 03-3864-9137

tel 03-3851-5191  
 fax 03-3864-9137

tel 03-3851-5191  
 fax 03-3864-9137

www.kitasangyo.com

 防錆替栓 ed.03 / 020222 / E.H. Mac

認認認認 証証証証 取取取取 得得得得
大阪工場、奈良工場

（（（（（仕仕仕仕仕様様様様様ははははは予予予予予告告告告告なななななくくくくく改改改改改良良
良良良すすすすするるるるるここここことととととがががががああああありりりりりままままますす

すすす。。。。。）））））　　　　　

錆移り錆移り錆移り錆移り錆移り

防錆替栓をご採用いた
だく場合にご注意いた

だきたいこと

●ご採用に当たっては
、王冠供給機や打栓機

との適性を必ずご確認
ください。

●従来ご使用の替栓と
はわずかに寸法などの

条件が異なる場合が一
般的です。したがって

打栓条件や打栓位置が
異なる

場合がありえます。ま
た、冠頭を含めた打栓

後の全高が若干変わる
場合もありますので、

事前にご確認ください
。

●打栓後、冠頭が回転
しないかについてもご

確認ください。

●内容物とのフレーバ
ー適性については、事

前にご確認ください。

●一升壜のリサイクルにおいて「中栓ブリキ部の錆（さび）によ
るびん口への錆移り」は長年の課題でした。

●当社が開発した防錆仕様替栓 KSP-Bはコストや印刷適性、マ
グネット適性の条件を満足しながら保管環境、使用環境の両面の
防錆機能を画期的に高めた製品です。

●すでに大手・中堅メーカーに多くの採用実績があります。

一升壜のリユース推進に一升壜のリユース推進に一升壜のリユース推進に一升壜のリユース推進に一升壜のリユース推進に

王冠だけでなく、王冠だけでなく、王冠だけでなく、王冠だけでなく、王冠だけでなく、
　　　　　「「「「「一一一一一升升升升升壜壜壜壜壜     そのもの」そのもの」そのもの」そのもの」そのもの」ももももも
　　　おまかせください！　　　おまかせください！　　　おまかせください！　　　おまかせください！　　　おまかせください！

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!

新型新型新型新型新型「「「「「角角角角角1.81.81.81.81.8」」」」」

●高付加価値型のお酒の商品企画には、カ
ラー一升壜が大変有効です。喜多産業は様々

な色を取り揃え、
フロスト加工も
含め、小ロット
対応を得意にし
ています。

●変形の１ .8
リットルびんも
あります。左は
最近、自動金型
に移行した「角
形1.8」。通常の
一升壜と同じ外
寸なので、資材
の共用が可能で
す。営業部にご
照会ください！

お酒の一升壜関連包装資材のご紹介

●一升壜の替栓（中栓）の先端には「スポット」(アルミ箔フイル
ム)が貼ってありますが、この製品は接液部をPETフイルムにし
たものです。

●従来品に比べてPET（ポリエステル）はフレーバー適性や対内
容物適性（特に焼酎に対して）が優れていますし、環境に優しい、
また環境ホルモンの面でも有利です。

●一升壜の開け閉めを繰返し行ってもPETスポット箔は“剥が
れ”がおきにくい特徴があります。

フレーバー適性の改善に！フレーバー適性の改善に！フレーバー適性の改善に！フレーバー適性の改善に！フレーバー適性の改善に！
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TTTTTips for ips for ips for ips for ips for WWWWWine ine ine ine ine mmmmmakersakersakersakersakersmmmmmWWWWWTTTTT

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

イラストは右がびん口の、左が肩の、ワックスシー
ル・デザイン例。平均的なワックス使用量は、びん口
天面（コルクの上）で0.3-0.4グラム、肩のクレス
ト刻印で0.7-1グラム、ネック全体にかぶせてしま
うタイプでも7-10グラム。実使用ではロスもあり
ますが、キャップシールに比て大幅なコストリダク
ションが可能です。差別感のあるプレミアム製品の
ためのパッケージの演出にご検討ください。

壜口（コルクの上）専用のTypeA
のほか、ガラス壜への固着性が高
いTypeB、壜口全体を被うように
して使うTypeCの3種を用意。

ワックス塗布機はマ
ニュアルから半自動ま
でラインナップしてい
ます。

コストダウンに！プレミアム製品に！ワックスシールコストダウンに！プレミアム製品に！ワックスシールコストダウンに！プレミアム製品に！ワックスシールコストダウンに！プレミアム製品に！ワックスシールコストダウンに！プレミアム製品に！ワックスシール

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　「「「「「ヴヴヴヴヴィィィィィノノノノノ・・・・・ワックス」ワックス」ワックス」ワックス」ワックス」



 

 

 

 

 

 

        Roots Machinery Laboratories, Inc. 

     ….. a machinery div. of Kita Sangyo 

 

Ragazzini Rotho Pump is used at Ch. Margaux, Bordeaux. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Soft handling of crashed grape is the key of quality wine. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(end of document 0212, ed02.RothoatCh.Margaux) 

 

Over view from the upper grape bin. Destemmed-crashed 

grapes are pumped by Rotho (peristaltic), Ragazzini.  

 (At Ch. Margaux,  picture 02/12/06) 

Kita at Ch. Margaux 
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※ご注意：デジタルプリントのため、色調が実際とは若干異なる場合があります。背の高い500mlびん ed.03 / 03.04.28 / E.H. Mac

本件に関する照会先：喜多産業株式会社東日本担当：東京営業部　Tel. 03-3851-5191  Fax. 03-3864-9137

e-mail : tokyo@kitasangyo.com西日本担当：大阪営業部　Tel. 06-6731-0251  Fax. 06-6712-6023

e-mail : osaka@kitasangyo.com

背の高い 500ml びん（暫定資料）

358mm 約350mm 355mm 352mm

全高

D
A

B
C

（↑写真上）
A：計画中“SLIM500”  H≒350「PP 30S」口と「コルク」口の２種で計画中。
B：“IRIS 500”　（輸入びん）  H≒355C：“BAMBOO 500”（輸入びん）　 H≒352D：“FUTURA 500”（輸入びん） 　 H≒358

（↑写真上）
背の高いびんの対比。左側の7本は既存型“SLIM375”（H≒300）。
ワイン、清酒、焼酎などの高付加価値商品でご採用いただいています。

D A B C

03.03.10 / 03.04.17 / 03.04.28

約
3
3
5

約
3
5
0

約
2
8
3

約
2
9
7

500SLIM 

375SLIM 3

Design
03.04.24 / 02.11.01/ tw
03.04.24 / 02.11.01/ t
03.04.2

格変更のバリエーション
討図：口部規格検討討

※参考資料
口部変更バリエーションの[[[[[検討図検討図検討図検討図検討図]]]]]

Siem社のコルカーとEnos社のタッ
クラベラー。1000-1500bphのラ
インに。超短納期の対応ができます。
ご照会ください。

13ページからの「お酒テクニカルコ
ラム」に出てくるアイテム（その1）
「ブドウに優しく、の実践編」：あの
シャトーマルゴーではRothoRothoRothoRothoRothoポンプポンプポンプポンプポンプ
(Ragazzini社のチューブポンプ)を
使っています！！ご検討ください。
　　　　　（１６ページに続く）

Coming soon ! (Coming soon ! (Coming soon ! (Coming soon ! (Coming soon ! (そのそのそのそのその2)2)2)2)2)
　　「「「「「SLIM 500SLIM 500SLIM 500SLIM 500SLIM 500」」」」」びんびんびんびんびん
全高350mmの背の高い壜。
PP口とコルク口で7月登場予定。

Coming Soon!  近着予定！！近着予定！！近着予定！！近着予定！！近着予定！！

Coming soon ! (Coming soon ! (Coming soon ! (Coming soon ! (Coming soon ! (そのそのそのそのその1)1)1)1)1)
MoriMoriMoriMoriMori社のマニュアル充填機社のマニュアル充填機社のマニュアル充填機社のマニュアル充填機社のマニュアル充填機
小回りを効かせた生産対応にご
検討ください。

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!



Type ed.01 / 03.05.08 / E.H. Mac

※ご注意：デジタルプリントのため
、色調が

実際とは若干異なる場合があります
。

本件に関する照会先：喜多産業株式
会社

東日本担当：東京営業部　Tel. 03
-3851-5191  Fax. 03-3864-9

137  e-mail : tokyo@kitasangy
o.com

西日本担当：大阪営業部　Tel. 06
-6731-0251  Fax. 06-6712-6

023  e-mail : osaka@kitasangy
o.com

Type びん

Type 容量 色 全高 胴径 重量
入味線
（天下り）

1ケース入数 在庫

I 1000ml 茶色、黒 約280.5mm 約120.0mm 約990gr 約83.5mm 6本 常備

II 1000ml 茶色 約239.0mm 約124.0mm 約945gr 約83.5mm 12本 限定

III 800ml 茶色、グリーン 約239.0mm 約90.7mm 約650gr 約64.5mm 12本 常備

IV 500ml グリーン 約255.0mm 約75.4mm 約500gr 約77.5mm 15本 限定

▼（ご参考）ガラスびんデータ

Type I
Type II

Type III

Type IV

ビールに！

量り売りに！

サイホンびん（Type I,II,III）はブルワリーパブの定番商品です
。また、口金栓つきですので、

量り売り用のびんとしてもご利用い
ただけます。びん口は27mm単式王

冠とキカイ栓の兼用口。

1ケース単位で出荷できます。（運賃
は別途ご請求。）

※ご注意：在庫/「常備」＝常時在
庫するようにしていますが、出荷状

況によっては在庫きれになる場合が
あります。「限定限定限定限定限定」＝限定在庫品につ

き、在庫をご確認ください。
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プレミアム商品向けの壜プレミアム商品向けの壜プレミアム商品向けの壜プレミアム商品向けの壜プレミアム商品向けの壜です。
Type I,II,IIIは27ミリ単式王冠と
キカイ栓（口金栓）の兼用口なの
で、量り売り用にも。Type III は
800mlなので、販売価格見直しを
含むリニューアルに最適。（TypeII
とIVは受注後吹製品になります。）

省資源包装でディスプレー効果も高
いノルグリップノルグリップノルグリップノルグリップノルグリップ。地ビールびん
（KHB-330、KHB-500）３本用の
汎用デザイン品を準備しています。

500ml500ml500ml500ml500mlのののののPETPETPETPETPETボトルボトルボトルボトルボトル。スポーツ施設、アウ
トドア、機内・車中販売、コンビニエンススト
アなどガラスびんではマッチしなかったマー
ケットを見込めます。

「「「「「汎汎汎汎汎用用用用用デデデデデザザザザザイイイイインンンンンのののののビビビビビーーーーールルルルル王王王王王冠冠冠冠冠」」」」」ととととと「「「「「脱脱脱脱脱酸酸酸酸酸素素素素素王王王王王冠冠冠冠冠」」」」」
多くの醸造所でご採用いただいている汎用デザイ
ンのビール王冠。びん詰めの最盛期を迎える前に、
早めの在庫チェックを！また、同じデザインで脱
酸素王冠もラインナップに加わりました。

地ビール醸造所の皆さん、
　ハイシーズンに向け、
　　準備は万全ですか？

 スプント弁と

ビール醸造所に不可欠な

●発酵・貯酒タンクの確実な圧力管理によるビールの炭酸レベルの安定化に不可欠です。
●弁の開放圧力は目盛り付き設定ノブによって簡単に設定可能です。

●エアロック機構ですので衛生面も安心です。
●ゲージ圧は最高1.6bar（約1.6kg/cm2）です。（それ以外の圧力モデル をご希望の場合はご照会下さい。）

※スプント弁との接続に特別なジョイントが必要になる場合がございますので、タンク側の接続継ぎ手の規格・形状を必ずご確認下さい。

サッカロメーター（浮標式糖度計）

サッカロメーター（浮標式糖度計）
●ビールの仕込から最終製品まで、エキス濃度の測定に不可欠です。●温度計と補正用目盛りが内蔵されていますので、簡単に正確な測定が行えます。

●測定濃度に合わせて３クラスに別れていますので、測定対象に合わせたきめ細やかな濃度管理が可能です。
●測定単位は通常の比重計と比べると２倍以上細かい（糖度換算時）ですので、より精密な品質管理が可能です。

糖度計で測定される糖度（エキス濃度）は、溶液中のエキス分をショ糖に換算した重量％を表し、その単位として°Plato、°Balling、°Brix等が用いられます。厳密にはこれらの単位は異なる点がありますが、実務上は同一のものとして使用されています。
その糖度計によって基準温度（15.5℃や20℃）があり、測定時の品温が基準温度と異なる場合には、その誤差に従って糖度読取り値を補正する必要があります。
少しでも発酵した溶液を測定すると、アルコールの存在による比重の変化が原因で、糖度計の測定値は実際のエキス濃度より低くなります。そのような見かけ上の糖度を仮性（外観）エキス濃度と呼び、実際のエキス濃度を真性エキス濃度と呼びます。
なお、糖度読取りの際には、液面がもっとも高くなったところで糖度表示部の値を読取ります。（右図参照）

糖度測定の基礎知識

測定範囲：0～7、7～14、14～21（○
Plato）基準温度：20℃

　全長　：260mm

8

9

10

11

12

13

14

表示の仕様や能力は、改良・改善のために予告なく変更することがあります。ルーツ機械研究所・喜多産業では、各種測定機器の取扱いのほか、スペアパーツも在庫しておりますので、ご照会ください。

スプント弁＆サッカロメーターed.02 / 03.05.26 / TW

スプント弁

※その他の規格・仕様のものをご希望の場合はご照会下さい。

03.05.26 / 03.03.20

脱酸素王冠脱酸素王冠脱酸素王冠脱酸素王冠脱酸素王冠 !! !! !! !! !!
OOOOO22222 scavenging scavenging scavenging scavenging scavenging
           crown           crown           crown           crown           crown

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!

「「「「「スススススプププププンンンンントトトトト弁弁弁弁弁」」」」」
Supund valveSupund valveSupund valveSupund valveSupund valve
醸造所で欠かせな
い器具。リプレー
ス部品の対応をし
ます。

「「「「「浮浮浮浮浮標標標標標式式式式式糖糖糖糖糖度度度度度計計計計計」」」」」
SaccharometerSaccharometerSaccharometerSaccharometerSaccharometer
測定レンジに合わせて
3 種。温度補正付き。
（ビール用のほか、ワイ
ナリー用もご照会くだ
さい。）

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!

NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!NEW!!



お酒テクニカルコラムお酒テクニカルコラムお酒テクニカルコラムお酒テクニカルコラムお酒テクニカルコラム『『『『『ガガガガガススススス入入入入入りりりりりのののののおおおおお酒酒酒酒酒』』』』』（（（（（そそそそそののののの99999）））））
Text : G.メリウォル　＋　喜多常夫

●▲■

13．タンク内カーボネーションの設備
前回はシャンパンのことを書きましたが、今回は「正反対技術」で
あるタンク内カーボネーションの実務。スパークリングワインの本
を読むと「価格は＜伝統的シャンパン法＞＜トランスファー法＞＜
シャルマ法＞＜タンク内カーボネーション＞の順で高価から安価」、
などと書かれています。「壜内醗酵のガスはきめ細かく溶けているの
で小さな泡がいつまでも続くが、タンク内カーボネーションの製品
の泡は大きくてすぐ消える」などという記述もよく見ます。

確かにタンク内カーボネーションは壜内醗酵とは正反対の技術です
が、製品品質の優劣の問題ではなくコンセプトの違いですし、泡の
細かさについても必ずしもあたっていません。泡に影響を与えるタ
ンパクや微量成分が、醗酵過程で異なってくることはあります。が、
二酸化炭素の溶存自体は、壜内醗酵であろうとタンク内カーボネー
ションであろうと一定時間（静置状態で数時間）がすぎれば温度と
圧力に依存する「均衡状態」に達しますので、「きめ細かく溶ける」、
「きめが粗くしか溶けない」などということはありません。シャンパ
ンの泡が非常に長く継続するのは、一義的には非常にたくさんの炭
酸ガスが溶存している（タンク内カーボネーションの一般的な製品
に比べて2倍くらい）ことによります。

一般論として炭酸ガス入りのお酒を生産するには「醗酵工程で発生
するガスを閉じ込める方法」と「醸造後に炭酸ガスを添加する方法」
の二種類が考えられます。前者の場合、タンク内二次醗酵にせよ壜
内二次醗酵にせよ、設備または手間が大掛かりであるという恨みと、
醸造工程とガス混入工程が分離できない故の限界があります。

後者の場合は、醸造工程とガス添加工程を分離できるので、もとの
お酒自体は自由に設計できる利点があります。たとえば、酸味が多

いお酒をベースとして作る、あるいは薄濁りの搾り方をする、と
いった自由度があることが大きな魅力です。一方で欠点としては、
炭酸ガスを添加する工程で吟醸香など好ましいアロマを逃がしてし
まうリスクがあります。したがって、このリスクを最小限に抑え、か
つ省エネルギー・省資源の設備であることが、「醸造後に炭酸ガスを
添加する方法」のポイントになります。

図Ａにご紹介するのはタンク内カーボネーションの設備で、1Ｋｌ
の「サーマルタンク」に「セラミック製カーボネーティング・ストー
ン」を組み合わせたもの。清酒やワインを念頭に置いたプラント例
です。「サーマルタンク」自体は吟醸酒づくりや、ワインの貯酒・酒
石酸落としにも利用できる設備ですから、いわば「セラミック製
カーボネーティング・ストーン」だけを追加することでガス入りの
お酒の製造プラントができます。

炭酸ガスが液中に溶け込む効率は、「ガス単位体積あたりの表面積」
に依存します。したがって小さな泡であればあるほど効率よく炭酸
ガスを溶かし込むことができる。逆に大きな泡であれば、その泡の
中の炭酸ガスは液面に到達するまでに完全に溶存しきらず、液面に
到達して放出されガスのロスになります。加えて、吟醸香など残し
ておきたい香気成分がガス化して泡の中に入ってしまうので、泡が
液面に達してはじけた時に吟醸香も逃がしてしまう事になります。
吟醸香である高級アルコール系やエステル系の成分は揮発しやすい
ので、大きな泡の場合にはすぐに失われてしまう事になるのです。

ストーンを使用することで、カーボネーションの時間はかかります
（例：半日から1日）が、吟醸香や良いアロマを逃がさず、ガスのロ
スも最小限で、かつ元のお酒のキャラクターを阻害することなくガ
ス入りのお酒を造ることが可能になります。
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トロールで可能。カーボネーティング・ストーン
は、表面に非常に微細な孔があいたガス放出装置
（micro porous element）で、通常はステンレス
製焼結金属が多用されているが、セラミックスに
することで、ステンレスよりきめの細かい泡をタ
ンク底部から液中に放出できる。清酒やワインな
ど鉄イオンに敏感なお酒にはセラミックスが有効。

図Ａ図Ａ図Ａ図Ａ図Ａ：：：：：タンク内カーボネーション設備タンク内カーボネーション設備タンク内カーボネーション設備タンク内カーボネーション設備タンク内カーボネーション設備　　
1Ｋｌの「サーマルタンク」に「セラミック製カー
ボネーティング・ストーン」を組み合わせたもの。
炭酸ガスは低温で溶解しやすくなるので、お酒の
品温を0℃-4℃程度に正確に保つ事で効率よくガ
スを溶かす事ができる。
サーマルタンクは、タンクごとに独立した冷却装
置を備え、希望する設定温度にお酒の温度をコン

セラミックス製
カーボネーティング
ストーン

サーマルタンク
　（1Kl）
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図Ｂにご紹介するのは、タンクからタンクにお酒を移すときに小さ
な泡で炭酸ガスを吹き込む、インライン・カーボネーション設備。ピ
ンポイント・カーボネーションとも言われます。流量確保の関係で
タンク内ストーンほど微小な泡にはできませんが、液自体に流れ
（動き）があるので、タンク内カーボネーションより短時間（例：1
－2時間）で炭酸ガスを溶け込ませることが可能です。インライン
式も少ない設備投資でできるガス添加装置です。

因みに、コーラやジュースなどの炭酸飲料を製造する工場では
「カーボネーター」と称するガス添加装置を使用します。これは炭酸
ガスを満たしたタンク内に原料液を霧状または膜状にして吹き出し、
液に激しい動きを与え、かつ液とガスとの接触面積を大きく取って
効率よく炭酸ガスを溶かし込む装置。お酒にこれを使った場合には
香気成分が失われてしまうでしょうし、何よりワインにしても清酒
にしてもお酒を「手荒く扱う（吹き出したりする）」ことがいやです
ね。科学的説明は別としても、とにかくお酒は優しく、スタティッ
クに（静的に）取り扱いたいもの。その点、タンク内カーボネーショ
ンは一番スタティックですし、インライン式もカーボネーターより
ははるかにスタティックです。

「スタティック」：昨年暮、シャトー・マルゴー（世界に冠たるボル
ドーの銘醸）を見学しました。除梗破砕機、ポンプ、搾り機、木製
タンクなどが並ぶ薄暗いシャトー内部を案内してもらいながら、「ス
タティック、ジェントル、ソフトに各工程間をハンドリングするこ
と、すなわちブドウに優しく、がワイン品質の基本」という講釈を
聞かせてもらいました。(11ページ参照）　液体を優しく扱うという
のは少々難解ではありますが、清酒も焼酎もビールもウィスキーも、
アルコール飲料すべてに共通することでしょう。

●▲■

14．応用：1）「溶存酸素低減」と、
　　　　　2） 「マイクロ・オキシゲネーション」
清酒やワインについて、品質改善や酸化防止のために溶存酸素を減
らしたい場合があります。ストーンから窒素を微小な泡で吹き込む

ことでタンク内の溶存酸素はｐｐｍオーダーで2桁くらい下げるこ
とが容易にできます。清酒では、宝酒造さんの研究発表や実用化（イ
ンラインミキサーで窒素を吹き込んで溶存酸素を減らし、壜詰め時
もヘッドスペースを窒素置換する）が有名です。

また、ヨーロッパのワイナリーでは相当定着を見ている「マイクロ・
オキシゲネーション」も、タンクや樽の下部から酸素を微小な泡に
して吹き込んで溶かす方法です。（注：micro oxygenation、ハイ
パーオキシデーション（hyper oxidation）ともいう。ブドウ果汁
やワインにごく微量の酸素を吹き込んで、ポリフェノール成分を酸
化・不溶化する手法。色の安定化や亜硫酸の使用量削減に効果があ
る。）

詳細な説明は省きますが、カーボネーティング・ストーンの設備は、
そのまま窒素吹き込み（「溶存酸素低減」）や、酸素吹き込み（「マイ
クロ・オキシゲネーション」）にも利用可能です。カーボネーティン
グ・ストーンは比較的安価な設備（器具）であるのに、応用範囲が
広いことも魅力でしょう。

●▲■

15．「低アル」「濁り」「ガス」は幸せな三角関係
前回書いたシャンパンの話題で、添付した資料に「酵母臭こそシャ
ンパン必須のキャラクター」と記述したことについてご指摘を受け
ました。（細部にわたって読んでくださる皆さん、感謝しておりま
す！）　　「酵母臭は後醗酵に関与した酵母が悪いのか醸造技術に問
題があるから。品質の優れたシャンパンでは酵母臭はない」とのご
指摘です。この点をワインメーカーのゲリーと話してみました。

ゲリーいわく「酵母由来のフレーバー・味わいがシャンパンのキャ
ラクターを決めるのは事実で、誤りではない。タンクで大量の酵母
と大量のシャンパンを接触させてもシャンパンの味は出ない、とい
われます。壜内という小さな世界で少量の酵母と少量のシャンパン
を触れさせて始めてあのシャンパンの味わいになるのは、大変不思
議。ただ、もし日本語の「酵母臭」という言葉がオフフレーバーの
専門用語として用いられているのであれば意味がおかしくなるね。
最近、フランスから送ってもらったSur Lie（シュール･リー）を飲
んだけど、あれはやっぱりいい意味でイースティー・イーストテー

お酒テクニカルコラム『ガス入りのお酒』（その9）

ガス緩衝用
に長くとっ
たホース図Ｂ図Ｂ図Ｂ図Ｂ図Ｂ：：：：：インラインインラインインラインインラインインライン・・・・・カーボネーション設備カーボネーション設備カーボネーション設備カーボネーション設備カーボネーション設備　　　　　　　　　　

1-3Ｋｌ程度のタンクに適切なインライン・カーボ
ネーター。目標ガスボリュームと入力側の流量・温
度に応じて、所定の炭酸ガス圧力をかけてやれば、
出力側にガス入りの製品が出てくる。
インライン設備のポイントは緩衝のための出力側
ホースの長さ。経験的に、（時間当たりお酒の流量：

単位リットル） ÷ (ホース径の二乗:単位cm) x4程
度（係数） =（必要ホース長さ:単位ｃｍ）。たとえば、
1時間に1000リットルのお酒を1インチのホース
でカーボネーションしようとすると、1000 ÷
(2.54x2.54) x 4 =　620cm、すなわち出力側に
6メートルくらいのホースを使わなければならない。

ピンポイント・
カーボネーター



お酒テクニカルコラム『ガス入りのお酒』（その9）
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スト（酵母臭・酵母味）だよね。」（注：シュール・リーというのは
フランス語で「澱（おり）の上」という意味で、澱引きをせず、沈
殿した澱の上で一定期間ワインを貯蔵しておくこと。澱から自己消
化由来・アミノ酸由来のフレーバーや旨みが出る。山梨の「甲州」種
のワインでもキャラクターを強化するための手法としてよく利用さ
れている。「きれいな澱」を作れるかどうかがポイント。）

確かに、専門用語としての「酵母臭」を調べると以下のとおりオフ
フレーバーの代名詞です。

確かに硫黄的な酵母臭はいやなオフフレーバー。でも、清酒でもワ
インでもビールでも、多くの愛飲家が酵母というか、濁りの独特の
味わい・香りはウマイ、と賞賛します。このことを技術的に正確に
表現するのはムツカシイですね。清酒にせよ、ワインにせよ、ビー
ルにせよ、フィルターを通さない、グラスに入れると薄濁りのある、
たとえ開放タンクで仕込んでいてもガスも若干は入っているアレ、
醸造所の皆さんなら知っているアレがいい、ということです。もち
ろん自己消化臭やダイアセチル生成などの醸造上の問題点は避けな
ければいけませんが。

火入れしていない活性清酒の一品はすばらしい。晩秋に山梨を訪れ
ると飲むことができる低アルコールの濁りワインは幸せな味わい。
フレッシュな酵母入りビールはホントおいしい。ガスと濁りの相性
は非常に良い、といえるでしょう。

「ミュンヘンに行ってもピルスがいい」、「活性酒はおなかがゆるく
なってだめ」という人もいるわけで、これは好みの問題ですが、し
かし、とにかく、ガス入りのお酒を考える上で、「濁り」と「炭酸ガ
ス」はベストマッチのひとつだと考えます。これに「低アル」も加
えて「幸せな三角関係」と称しても良いでしょう。

そのことについて坂口謹一郎先生の一文を引用させていただいて、
今号のコラムの締めくくりにさせていただきます。当社はメルマガ
（メールマガジン）を発行していますが、以下は3月20日発行分で、
結局は認められなかったどぶろくの話題。文章最後の下線部がその
引用です。　　　　（以下次号）03/05/14 Gerry Melliwol & Tsuneo Kita

清酒の
　「酵母臭」

（灘の酒
　　　用語集）

「米ぬか様の香で清酒にこのような香が存在
するのは好まれない。（中略）上槽したばか
りの清酒にはおりが含まれ、かすかに白濁し
ている。このおりの主な成分は澱粉・繊
維・たんぱく質・清酒酵母などで、おり引き
期間が長いと清酒中の残存酵素の作用により
さらに分解が進み香味が変化する。分解が進
み過ぎて過熟になった香をおり臭といってい
る。酵母臭などもこの系統の香りである。」

ビールの
　「酵母臭」
（ＢＣＯＪビール　
　　　官能分析法）

「Yeasty：新鮮な酵母、チアミンを加熱し
たにおい。Autolysed：自己消化した酵母
（Rotting Yeast）。いずれもクラス7の硫
黄様（Sulphury）のなかにある。」

ワインの
　「酵母臭」
　（ワイン学）

「主発酵終了後に滓引きが遅れたもの、瓶内
で再発酵したワインに認められる。酵母の自
己消化臭。酵母製剤の臭いと共通。」

●▲■　きた産
業　メルマガニ

ューズ vol.22　
●▲■

　　　　発行日
　2003年3月

20日（木）

　　■アルコー
ル産業のための

クロスオーバー
情報■

発行：喜多産業
株式会社　http

://www.kitasa
ngyo.com

話題：「財務省、
どぶろく製造の

数量条件を撤廃
」坂口謹一郎先

生

の、驚くべき先
見力「口噛みの

酒」が飲める日
も近い？かな

3月3日付日経
新聞：「財務省は

構造改革特区の
一環で、特定地

域に

限り農家や民宿
などに自家醸造

酒（どぶろく）の
製造・販売を認

める

規制緩和策の骨
格を固めた。（中

略）　現行規制で
は1.8リットル壜

換

算で3300本を越
える生産量が必

要で新規参入は
難しいため、特区

に

限り数量条件を
撤廃する方針。

ただ製造を認め
る酒類は厳密に

定義

し、雑酒の中で「
コメ、コメこう

じ、水を原料に
醗酵させ、ろ過

しな

いもの」に限る
。（後略）」

このニュースを
見て想いおこし

たのは、坂口謹一
郎先生の「忘れら

れ

た酒」、「日本酒
の開放」など1

971年から80年
にかけて書かれ

たい

くつかの文章。（
岩波「坂口謹一

郎・酒学集成」
第1巻収録）

「清酒は、特級
・一級16％、二

級15％」と法律
で決まっていた

昔に、

日本酒の開放に
は三つのことが

必要だ、という趣
旨を述べられて

いま

す。

　　1）低アルコ
ールの日本酒

　　2）清酒の古
酒

　　3）濁酒・ど
ぶろく

いかに博学・碩
学とはいえ、驚

くべき先見力、
というべきでし

ょう。

ご存知のとおり
この20年の間に

、清酒の「低ア
ル酒」・「古酒」

は市

場の重要な一角
を築きつつあり

ます。

そして今回の「
どぶろく特区」

認可の動き。（右
上へ続く）

1）低アル酒については、
「＜延喜式＞(927年)記載の醸造方法」や、「戦前の清酒の度数（18％から10％まで千差万別）」を引用され、また「ギリシャ・ローマ時代などのワインの水割り」までも引き合いに出され、低アルコール清酒の必要を説かれています。
2) 古酒については、
「＜本朝食鑑＞(1695年)の清酒の壷保存」の記載、「江戸時代以前は3年、5年あるいは7年を経た清酒を珍重し、　値段も高く取引されていた」こと、「長野で偶然発見された清酒の300年古酒が、スペインで体験した　100年物シェリーそっくりだった」ことなどのエピソードで、清酒の重要なバリエーションになる、と説かれています。

3）そして、どぶろくについては、「ウィーンのホイリゲ（ワインの濁り酒）がいかにうまいか」の例、「味噌汁をろ紙で濾したらうまくない、　清酒に比べた濁酒のうまさはこれで御想像がつこう」、「日本の歴史で、古代から明治32年（自家醸造禁止）まで何百年も　の間、　澄み酒（清酒）と濁酒（どぶろく）が共存していた」などを引例されて、日本酒本来の楽しみとして、どぶろくの重要性を説かれています。

さらには「イギリスのエールはホップなしで造られていたが、ホップを使うようになって低濃度による酒味の単調が救われたともいわれる。万一日本酒をビールに近い低アルコール濃度にまで下げるとすれば、どうしても濁酒の形をとるようになるであろう」、といった記述（個人的にこれはとても含蓄深いと思う）もあります。
財務省どぶろく特区容認の報の日、3月3日の夜のTVニュースでは、早速どぶろくで祝杯をあげている岩手の民宿が放送されていましたが、あれって、いったいどうやって作ってるのだろう？そういえば自家醸造ビールも各地で集まりがありますが、もう自家醸造は実質黙認状態なのでしょうか？？？　（後略）
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Carbonated Alcoholic Beverage

      / N2 Gas Inert

   Bottle Filler

炭酸ガス溶解設備（冷
却機能付

き耐圧タンクや、カー
ボネー

ティングストーンなど
）との組

み合わせで、一括プラ
ントとし

て対応いたします。

左の写真は「1 キロリ
ットル

サーマルタンク２基と
、モノト

ロン3、PPキャッパー
」の組

み合わせ事例です。

●発泡性清酒、発泡性
ワイン、ガス

入り焼酎など、炭酸ガス
入りアル

コール飲料の充填機。炭
酸ガスの

代わりに窒素ガスを接
続すれば、

窒素置換充填にも対応
します。

●非常にコンパクトな変
型インライ

ン型充填機で、壜を5本
ずつ充填

ヘッドに送り、「壜内ガ
ス置換、カ

ウンタープレッシャ、
充填、スニ

フト」を行います。

●ロングチューブ方式で
壜底から穏

やかに充填する設
計。全高

350mmまでの背の高
い壜まで

対応できます。

ed.03
修正02/07/31
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経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！
喜多産業はお酒喜多産業はお酒喜多産業はお酒喜多産業はお酒喜多産業はお酒（（（（（清清清清清酒酒酒酒酒・・・・・焼酎焼酎焼酎焼酎焼酎・・・・・泡盛泡盛泡盛泡盛泡盛・・・・・ワインワインワインワインワイン・・・・・ビールなど）ビールなど）ビールなど）ビールなど）ビールなど）のパッケージとパッケーのパッケージとパッケーのパッケージとパッケーのパッケージとパッケーのパッケージとパッケー
ジングマシンのスペシャリスト。ジングマシンのスペシャリスト。ジングマシンのスペシャリスト。ジングマシンのスペシャリスト。ジングマシンのスペシャリスト。「「「「「高高高高高付付付付付加加加加加価価価価価値値値値値商商商商商品品品品品ののののの企企企企企画画画画画・・・・・提案力」提案力」提案力」提案力」提案力」が我々の行動指針が我々の行動指針が我々の行動指針が我々の行動指針が我々の行動指針
です。です。です。です。です。お酒に関する商品企画お酒に関する商品企画お酒に関する商品企画お酒に関する商品企画お酒に関する商品企画・・・・・商品設計については、商品設計については、商品設計については、商品設計については、商品設計については、お気軽に当社へご相談ください。お気軽に当社へご相談ください。お気軽に当社へご相談ください。お気軽に当社へご相談ください。お気軽に当社へご相談ください。
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特集：炭酸ガス入りのお酒の設備ガス入りのお酒
ガス入りのお酒
ガス入りのお酒
ガス入りのお酒
ガス入りのお酒・・・・・11111　　　　　基本的な考え方基本的な考え方
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『 4.4.4.4.4.　カーボネーティングストーン
　カーボネーティングストーン
　カーボネーティングストーン
　カーボネーティングストーン
　カーボネーティングストーン

　魚の水槽の空気入れ装置を思い浮かべてください。「カーボネーティングス

トーン」（以下ストーンと記します）は非常に微細な穴（、というよりは「孔」）

のあいたセラミック製かステンレス製の棒状の器具で、酒のタンク内に装着

することで穴を通してきわめて小さな炭酸ガスの泡を放出します。微少な泡

を大量に発生させると全体として非常に大きな表面積を持つので炭酸ガスを

効率よくお酒に溶かしこむ事ができます。ストーンはタンクの底で中心から

少しずれた位置にセットして、対流がおこるようにします。微少な泡は液面

までいっても外気に解放されず、対流があれば再び液中に戻っていくので、

炭酸ガスとお酒との接触時間を非常に長くすることになります。　例えば清酒の場合、たれ口の搾りたての状態では若干の醗酵炭酸ガスが含

まれていますが、それについて「たれ口の炭酸はきわめて自然な味わいだが、

あとで強制的に炭酸をとけ込ませると苦味を感じる」といった話を聞いたこ

とがあります。ストーンによる炭酸ガス付加はカーボネーターやピンポイン

トカーボネーションなどの短時間の処理と異なり、非常に長く（数時間から

数日）かけて炭酸ガス付加を行うのが特徴です。一般にビールでストーンを

使用している醸造所では、この「長時間かけること」が自然発酵ガスに近い

状態で好ましいとしていますから、清酒でも同じように良い効果があるかも

しれません。またガス自体の差（醗酵ガスに含まれる微量成分の差？）がも

しあるのであれば、市販ボンベのガスではなく醗酵ガスを何らかの方法で補

足しておいてそれをストーンに使用するということも良い効果があるかもし

れません。

　ストーンには微少な穴による抵抗（ブレークスルー圧またはウエットプ

レッシャと呼ばれる毛細管現象による抵抗、通常0.2-0.5kg/cm2程度）が

あります。それに加えてストーンより上の液体の圧力（ほぼ1m ごとに

0.1kg/cm2）、タンクのヘッドスペースの圧力（耐圧0.8-1.5kg/cm2程度

の閉鎖型耐圧タンクを用いるのが一般的）を加算したものが、泡を出させる

ための必要圧力です。お酒の種類にもよるでしょうが一般的にいってゆっく

りしたカーボネーション（必要最低圧力）が良い結果を生みます。また、ゆっ

くりする事により醸造途中や送液中に混じり込んでしまった本来望ましくな

いエアを炭酸ガスと一緒にヘッドスペースに「追い出す」効果（液中のエア

が、酸素分圧ゼロの炭酸ガスの気泡内に取り込まれて一緒に排出される）が

あります。

　具体的な例を述べてみましょう。品温5℃の無炭酸のお酒に2.1炭酸ガス

ボリューム（ビールよりは弱い炭酸ガス量、ファンタや微発泡スパークリン

グワインより若干強い程度の炭酸ガス量）を入れることを目標にしてみます。

炭酸ガス吸収係数表（前回掲載）より5℃の欄で2.1ボルのでてくるところ

を探し、その数字を縦にさかのぼると約0.5kg/cm2であることが読みとれ

ます。これが均衡圧力です。（以下省略）

テキスト出典：
本誌連載中のテクニカルコラム「ガス入りのお酒」（G.メリウォル、喜多常夫）より。この文章は平成12年の東海酒類研究会の講演会のテキストとして引用されました。
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『 液中の溶存ガスの脱気
液中の溶存ガスの脱気
液中の溶存ガスの脱気
液中の溶存ガスの脱気
液中の溶存ガスの脱気　醸造行程では溶存酸素（DO）の少ない水を使いたいとき

があります。専用のデエアレーターを使ったり煮沸したりせ

ずに、窒素ガスを使えば簡単に酸素を取り除くことができま

す。タンク内に水を張って底部のストーンから窒素ガスを吹

き出してやると、窒素ガスの気泡の中に液中の溶存酸素が取

り込まれます。これは気泡中の酸素ガス分圧が０であるから

です。実際に実験してみると、この方法できわめて短時間に

DO値が低下していくのがわかります。
　水ではなくビールの場合も同じです。タンク内のビールに

ストーンで窒素ガスを吹き込んでやれば液中の酸素は減りま

すから、ビールの酸化防止となりシェルフライフを延ばす作

用があります。さらに、DMSやダイアセチルなどの揮発性

物質の除去も可能になります。実際には、窒素のみを吹き込

んだら酸素だけではなく炭酸ガスも同様に取り込んでしまい

ますから、通常は炭酸・窒素混合ガスを使用（図５の要領）

しますが結果は同じです。　また、「炭酸ガスレベルを少々下げたい」といった特殊事

情が発生したときにも窒素ガスは有効です。いくらタンクの

圧力を抜いてやってもすぐには炭酸ガス含有量は減りませ

ん。このようなときには窒素ガスのみを吹き込みに使うとす

ぐに炭酸ガス含有量は下がります。（但し、タンクのヘッド

スペースの泡立ち―窒素の泡なので一度発生した泡を消すこ

とが非常に難しい―に注意する必要がありますが。）
　タンク内ではなくインラインで窒素を吹き込む装置も実用

化され、酸素の脱気目的で使用されています。ほとんどはイ

ンラインカーボネーション（炭酸ガスをピンポイントで吹き

込む）装置の改良型ですが、炭酸ガスに比べて窒素ガスは水

に溶けにくいので高度なコントロール技術とノウハウが必要

といえます。むしろインライン利用としては、先に図６に示

した膜技術の方が将来有望な技術ではないかと考えます。ホ

ローファイバー膜を利用すれば液中の酸素を（実際は炭酸ガ

スでも窒素ガスでも選択的に）直接取り出す（または溶解す

る）ことができます。（以下省略）

テキスト出典：
「窒素ガスのビールへの応用」（喜多常夫）より。
秋田今野商店「温古知新」に掲載。この他、宝酒造殿の「溶存酸素低減による清酒の品質保持」（醸造学会誌掲載分）が詳しい。
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参考資料です！参考資料です！参考資料です！参考資料です！参考資料です！当社発行『酒器研究2000年12月号」からの転載。
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り液中にガスを吹きこむことによ
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り液中に
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●ストーンは●ストーンは●ストーンは●ストーンは●ストーンは泡の品質泡の品質泡の品質泡の品質泡の品質（（（（（細細細細細かかかかかさささささ）））））とととととサニ
タリー性サニタリー性サニタリー性サニタリー性サニタリー性がポイントで

す。がポイントです。がポイントです。がポイントです。がポイントです。泡は泡は泡は泡は泡は

細かいほど単位体積あた
りの表面積が大きく、

細かいほど単位体積あた
りの表面積が大きく、細かいほど単位体積あた
りの表面積が大きく、

細かいほど単位体積あた
りの表面積が大きく、

細かいほど単位体積あた
りの表面積が大きく、従っ

てガス交換率が高従ってガス交換率が高従ってガス交換率が高従ってガス交換率が高従ってガス交換率が高

まるからです。まるからです。まるからです。まるからです。まるからです。世界的に定
評あるアメリカ世界的に定評あるアメリ

カ世界的に定評あるアメリ
カ

世界的に定評あるアメリ
カ

世界的に定評あるアメリ
カ Z & N Z & N Z & N Z & N Z & N製のストーンをご製のストーンをご製のストーンをご製のストーンをご製のストーンをご

紹介します。紹介します。紹介します。紹介します。紹介します。

写真写真写真写真写真

①①①①①：：：：：セラミックストーンセラミックストーンセラミックストーンセラミックストーンセラミックストーン：非
常にきめ細かい泡が出せ

ます。タンク外部から脱
着する場合は3S3S3S3S3S（（（（（④④④④④）））））の

マウントのマウントのマウントのマウントのマウントが必要です。

②②②②②：：：：：ステンレスストーンステンレスストーンステンレスストーンステンレスストーンステンレスストーン：SU
S316製のストーン。外

径が細いので1 -1/2S1 -1/2S1 -1/2S1 -1/2S1 -1/2S（（（（（⑥⑥⑥⑥⑥）））））または2
S2S2S2S2S（（（（（⑤⑤⑤⑤⑤）））））のマウントのマウントのマウントのマウントのマウントで外部から脱

着が可

　　能ですから既存の多
くのタンクに取り付け可

能です。　（写真最下部は
、30cmの定規です。）

③③③③③：：：：：チェックバルブチェックバルブチェックバルブチェックバルブチェックバルブ：ストー
ンとマウントの間に装着

し、液の逆流を防止しま
す。

　

炭酸ガス溶解　炭酸ガス溶解　炭酸ガス溶解　炭酸ガス溶解　炭酸ガス溶解　：：：：：ビール、ビール、ビール、ビール、ビール、清酒、清酒、清酒、清酒、清酒、焼酎、焼酎、焼酎、焼酎、焼酎、ワインワインワインワインワイン 溶存酸素低減　溶存酸素低減　溶存酸素低減　溶存酸素低減　溶存酸素低減　：：：：：ワイン、ワイン、ワイン、ワイン、ワイン、清酒清酒清酒清酒清酒

環境にやさしい！環境にやさしい！環境にやさしい！環境にやさしい！環境にやさしい！
最小限のガス使用量で

カーボネーションやDO

    （溶存酸素）低減が

      可能。アロマアロマアロマアロマアロマやややややフレーバーフレーバーフレーバーフレーバーフレーバーををををを
逃がさない！逃がさない！逃がさない！逃がさない！逃がさない！

液面を超えてタンク液面
に放出さ

れるガス量は最小限です。
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⑤⑤⑤⑤⑤

⑥⑥⑥⑥⑥
③③③③③

ストーンストーンストーンストーンストーン
ストーンストーンストーンストーンストーン

「お酒テクニカルコラム」に
　出てくるアイテム（その2）
「「「「「セセセセセラララララミミミミミッッッッックククククススススス・・・・・ストーン」ストーン」ストーン」ストーン」ストーン」：アメ
リカZahm&Nagel社の製品を
ご紹介しています。資料右端は窒
素がス吹き込みに関する解説。

モノトロン3 ed.03.  total page 2 / 020731  / E.H. Mac

http://www.kitasangyo.com
e-mail : osaka@kitasangyo.com

001211 / 020410

※当機の仕様、
※当機の仕様、
※当機の仕様、
※当機の仕様、
※当機の仕様、能力などは、能力などは、能力などは、能力などは、能力などは、改善改善改善改善改善・・・・・改良のため予告なく変更することがあります。

改良のため予告なく変更することがあります。

改良のため予告なく変更することがあります。

改良のため予告なく変更することがあります。

改良のため予告なく変更することがあります。

モノトロン３を窒素ガス置換ワイン充填ラインとして利用した事例。

モノトロン３を窒素ガス置換ワイン充填ラインとして利用した事例。

モノトロン３を窒素ガス置換ワイン充填ラインとして利用した事例。

モノトロン３を窒素ガス置換ワイン充填ラインとして利用した事例。

モノトロン３を窒素ガス置換ワイン充填ラインとして利用した事例。左からモノトロン
左からモノトロン
左からモノトロン
左からモノトロン
左からモノトロン33333、、、、、コルカーコルカーコルカーコルカーコルカー（（（（（イイイイイタタタタタリリリリリアアアアア　　　　　SIEMSIEMSIEMSIEMSIEM）））））、、、、、ラベラベラベラベラベ

ラー兼キャップシーラー
ラー兼キャップシーラー
ラー兼キャップシーラー
ラー兼キャップシーラー
ラー兼キャップシーラー（（（（（イイイイイタタタタタリリリリリアアアアアENOSENOSENOSENOSENOS）））））のコンプリートライン。

のコンプリートライン。
のコンプリートライン。
のコンプリートライン。
のコンプリートライン。ラインスピードは

ラインスピードは
ラインスピードは
ラインスピードは
ラインスピードは10001000100010001000本本本本本/////時時時時時（（（（（720720720720720～～～～～750ml750ml750ml750ml750mlサササササイイイイイズズズズズ）））））、、、、、

ライン全長は５
ライン全長は５
ライン全長は５
ライン全長は５
ライン全長は５mmmmmで非常にコンパクト。

で非常にコンパクト。
で非常にコンパクト。
で非常にコンパクト。
で非常にコンパクト。リーズナブルな価格でご提案できます。

リーズナブルな価格でご提案できます。

リーズナブルな価格でご提案できます。

リーズナブルな価格でご提案できます。

リーズナブルな価格でご提案できます。

←サーマルタンク
に撹拌用のプロペ
ラ（矢印）をつけ
た事例。清酒のガ
ス入りにごり酒の
プラントです。

500リッター
サーマルタンクの
発泡飲料プラント
の設置事例→

←サーマルタンク内でカーボネーションやデエアレーションをおこなうためのストーン。当社では１のセラミックス製ストーンをおすすめしています。

ガス量や、溶存酸素を測定する器具。
左：Z&N#7001、右：デジタル方式のZ&N#14001。→

ご参考写真

「お酒テクニカルコラム」に
　出てくるアイテム（その3）
資料自体は充填機充填機充填機充填機充填機の物ですが、掲
載されているタンクの写真がサーサーサーサーサー
マルタンクマルタンクマルタンクマルタンクマルタンク。ガス入りのお酒のコ
ンプリートラインとして施行させ
てもらった例です。

「お酒テクニカルコラム」に
　出てくるアイテム（その4）
（米）Wittemann社製のピンポピンポピンポピンポピンポ
イントカーボネーターイントカーボネーターイントカーボネーターイントカーボネーターイントカーボネーター。入・出力
の口径が1インチの物で1時間
に2-3Kl程度のカーボネーショ
ン可能。


