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YUZU SHOY
(Sauce de soja au yuzu)
Producteur : KYOGURA Co LTD

Yuzu Shoyu : Sauce de soja au yuzu

Il 5°agit d'une sauce de soja de
fabrication artisanale (par
fermentation naturelle) 4 laquelle a
été ajoutée comme note aromatique
finale du jus de Yuzu.

Comment I'utiliser ?

Elle peut parfaitement remplacer la
vinatgrene Pour accompagner des
salades ou de légumes, aussi bien
froids que chayds. Eile ajoutera une
note subtile et rafraichissante sur une
viande ou un poisson grille. |l n'est
toutefois pas recommande de |g
chauffer afin de
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