
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

パリの「居酒屋 Issé（いせ）」にて 

 「パリの空の下、居酒屋にて[九平次]と[黒

龍]を愛で、焼き厚揚をつまむなり」、の図。

「居酒屋 Issé（いせ）」は 2011 年に開店。

通人の期待にたがわぬサケ銘柄の取り揃

え。サケ・ミレジメの[南部美人・オール麹]

もおいしく頂きました。 

 平日の夜 8 時。当方以外のお客は、すべ

てフランス人。ネクタイ着用の上品なビジネ

スマンが多かった。 

 「居酒屋」は「日本食レストラン」とはコンセ

プトが異なる。「サケ」を中心に「和風の肴」

を楽しむお店。パリは「居酒屋」コンセプトが

受け入れられる時代に突入。 

サケ＋ジャパニーズ・ウイスキー watching in パリ & ボルドー(1/3ページ) @2011-12 

Sake & Japanese Whisky in Paris 2011-12 
 (3pages) /1201216tk 



  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

サケ＋ジャパニーズ・ウイスキー watching in パリ & ボルドー(2/3ページ) @2011-12 

ボルドーの日本食レストラン「MOSHI MOSHI」にて 

 ワインのメッカ、ボルドーといえど日本食レストランは年々増える。このお店

は日本人の運営で、掘りごたつ風のテーブル。サケリストは Sec、Demi 

Sec、Doux（辛、中、甘）に分かれ、日本地図上に産地を示す。月桂冠、

菊正宗などの大手ブランド、一の蔵、上善水如、浦霞などの中堅ブラン

ド、春鹿、五橋などの地酒ブランドの程良いミックス。食事はガストロノミー

の期待に違わない。 

 勿論、日本人経営でないラーメン屋や寿司屋も増える。下の日の丸のメ

ニューはあまりに見事（おいしそう）だったので掲載。フュージョン系寿司屋

さんで、日本のラムネ！もある。出前（デリバリー）もしてくれます。 

Sake & Japanese Whisky in Paris 2011-12 
 (3pages) /1201216tk 
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サケ＋ジャパニーズ・ウイスキー watching in パリ & ボルドー(3/3ページ) @2011-12 
パリ、オペラ近くの日本食材店「Issé（いせ）」にて 

 定点観測 4 年目。2011 年の暮れにサケ売り

場は道を挟んだ向かいの店舗に移って増床。

新しくサケ・テースティング・バー（肴も食べられ

るカウンターバー）併設となった。 

 相変わらず、そのサケの品ぞろえには驚くばか

り！ この 1 年で「楯野川」と「惣誉」がラインナ

ップに加わった。この日は知人のお土産に「黒

龍」を購入。 

パリの百貨店 

「ギャラリー・ラファイエット」にて 

 巨大なワインコレクションの酒

類売り場にはサケもあるが、

「松竹梅・白壁蔵」「松竹梅・

特別純米」「福光屋・ドミニ

ク・ブシェ」の 3 点のみ。ま

だ、デパートでサケを買う人

は少ないのだろう。 

パリ、オデオンのスピリッツ専門店 

「メゾン・ド・ウイスキー(LMDW)」にて 

 定点観測 2 年目。オデオンの角、ずっと花屋さ

んだった場所に LMDW のパリの 2 番目の店がで

きて 2 年目。 

 ジャパニーズ・ウイスキーは、ほぼすべてが揃

う。「イチローズ・モルト秩父ザ・ファースト」

（2011 年 10 月発売）も既に店頭にあった。（訪

問は 2011 年 11 月） 

 ウイスキーのほか日本酒、焼酎も扱い始めてい

る。ニッカの向こうに「獺祭」が。 


