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喜多産業・ルーツ機械研究所は、イギリスBeverage System社、
アメリカMcDantim社の日本代理店です。

                              地ビールブルワリーの典型的問題地ビールブルワリーの典型的問題地ビールブルワリーの典型的問題地ビールブルワリーの典型的問題地ビールブルワリーの典型的問題

●●●●●「「「「「グググググラララララスススススににににに注注注注注いいいいいだだだだだ時時時時時、、、、、きれいな泡ができない、きれいな泡ができない、きれいな泡ができない、きれいな泡ができない、きれいな泡ができない、泡が泡が泡が泡が泡が
長持ちしない」長持ちしない」長持ちしない」長持ちしない」長持ちしない」

●●●●●「「「「「2020202020リットルケグなのにリットルケグなのにリットルケグなのにリットルケグなのにリットルケグなのに18-1918-1918-1918-1918-19リットル分のグリットル分のグリットル分のグリットル分のグリットル分のグ
ラスしか取れない、ラスしか取れない、ラスしか取れない、ラスしか取れない、ラスしか取れない、ロスが非常に多い」ロスが非常に多い」ロスが非常に多い」ロスが非常に多い」ロスが非常に多い」

、、、、、、、、、、、、、、、どうすれば解決できるの？？どうすれば解決できるの？？どうすれば解決できるの？？どうすれば解決できるの？？どうすれば解決できるの？？

Q.

ブルワリーオーナーの皆さん、ブルワリーオーナーの皆さん、ブルワリーオーナーの皆さん、ブルワリーオーナーの皆さん、ブルワリーオーナーの皆さん、損をしていませんか？！損をしていませんか？！損をしていませんか？！損をしていませんか？！損をしていませんか？！
あなたのブルワリーでは、あなたのブルワリーでは、あなたのブルワリーでは、あなたのブルワリーでは、あなたのブルワリーでは、11111本のケグから何杯のビールが取れますか？　たとえば本のケグから何杯のビールが取れますか？　たとえば本のケグから何杯のビールが取れますか？　たとえば本のケグから何杯のビールが取れますか？　たとえば本のケグから何杯のビールが取れますか？　たとえば300ml300ml300ml300ml300mlグラスなら、グラスなら、グラスなら、グラスなら、グラスなら、2020202020リットルケグかリットルケグかリットルケグかリットルケグかリットルケグか

ら計算上ら計算上ら計算上ら計算上ら計算上6666666666杯取れるはずですが、杯取れるはずですが、杯取れるはずですが、杯取れるはずですが、杯取れるはずですが、6060606060杯ぐらいしか取れていないことはないですか？　泡が出にくいビールの場合、杯ぐらいしか取れていないことはないですか？　泡が出にくいビールの場合、杯ぐらいしか取れていないことはないですか？　泡が出にくいビールの場合、杯ぐらいしか取れていないことはないですか？　泡が出にくいビールの場合、杯ぐらいしか取れていないことはないですか？　泡が出にくいビールの場合、勢いよ勢いよ勢いよ勢いよ勢いよ

く注いで泡切りするともっと回収率が低くなることも珍しくありません。く注いで泡切りするともっと回収率が低くなることも珍しくありません。く注いで泡切りするともっと回収率が低くなることも珍しくありません。く注いで泡切りするともっと回収率が低くなることも珍しくありません。く注いで泡切りするともっと回収率が低くなることも珍しくありません。グラスグラスグラスグラスグラス11111杯杯杯杯杯500500500500500円、円、円、円、円、と仮定しましょう。と仮定しましょう。と仮定しましょう。と仮定しましょう。と仮定しましょう。6666666666杯の杯の杯の杯の杯の

はずがはずがはずがはずがはずが6060606060杯杯杯杯杯しししししかかかかか取取取取取れれれれれなななななけけけけけれれれれればばばばば、、、、、、、、、、、、、、、
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樽樽樽樽樽11111本ごとに本ごとに本ごとに本ごとに本ごとに30003000300030003000円の損をしていますよ！！円の損をしていますよ！！円の損をしていますよ！！円の損をしていますよ！！円の損をしていますよ！！

（ご参考）
清酒やワインでも
応用可能です。

（ご参考）
少々専門的ですが、
混合ガスの技術解
説です。

根本的解決法根本的解決法根本的解決法根本的解決法根本的解決法：：：：：「「「「「炭炭炭炭炭酸酸酸酸酸・・・・・窒素ガス混合機窒素ガス混合機窒素ガス混合機窒素ガス混合機窒素ガス混合機
（（（（（ブブブブブレレレレレンンンンンダダダダダーーーーー）））））」」」」」をお試しください！をお試しください！をお試しください！をお試しください！をお試しください！

●炭酸ガスの使用量削減は地球温暖化防止に
も非常に役に立ちます。 ISO14000対策に
も有効なことです。

●炭酸●炭酸●炭酸●炭酸●炭酸・・・・・窒素ガス混合機窒素ガス混合機窒素ガス混合機窒素ガス混合機窒素ガス混合機（（（（（ブブブブブレレレレレンンンンンダダダダダーーーーー）））））は大は大は大は大は大
きさきさきさきさきさ30-40cm30-40cm30-40cm30-40cm30-40cm角程度の壁掛け式の小さな角程度の壁掛け式の小さな角程度の壁掛け式の小さな角程度の壁掛け式の小さな角程度の壁掛け式の小さな
器具で、器具で、器具で、器具で、器具で、11111台数万円台数万円台数万円台数万円台数万円（（（（（出出出出出力力力力力11111本）本）本）本）本）から十数から十数から十数から十数から十数
万円万円万円万円万円（（（（（出出出出出力力力力力22222本や本や本や本や本や33333本）本）本）本）本）と価格もリーズナと価格もリーズナと価格もリーズナと価格もリーズナと価格もリーズナ
ブル。ブル。ブル。ブル。ブル。ビールの消費量が多い店では原価改善ビールの消費量が多い店では原価改善ビールの消費量が多い店では原価改善ビールの消費量が多い店では原価改善ビールの消費量が多い店では原価改善
効果が大きいため、効果が大きいため、効果が大きいため、効果が大きいため、効果が大きいため、11111年程で機械の費用が回年程で機械の費用が回年程で機械の費用が回年程で機械の費用が回年程で機械の費用が回
収できます。収できます。収できます。収できます。収できます。ブルワリーレストランに限らブルワリーレストランに限らブルワリーレストランに限らブルワリーレストランに限らブルワリーレストランに限ら
ず、ず、ず、ず、ず、ビアホールやパブでもぜひご検討くださビアホールやパブでもぜひご検討くださビアホールやパブでもぜひご検討くださビアホールやパブでもぜひご検討くださビアホールやパブでもぜひご検討くださ
い。い。い。い。い。ワインや清酒の樽サーバーにも使用可能ワインや清酒の樽サーバーにも使用可能ワインや清酒の樽サーバーにも使用可能ワインや清酒の樽サーバーにも使用可能ワインや清酒の樽サーバーにも使用可能
です。です。です。です。です。

A.
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●ケグからビールを押し出すのには炭酸ガスボンベを使用しているブルワリーがほとんどだと思いま
す。これは飲食店で利用されている大手ビールメーカーの樽入りビールも同じです。

●しかし、イギリスでは炭酸ガスボンベと窒素ガスボンベをならべておいて、それを「炭酸・窒素ガ
ス混合機（ブレンダー）」につないで一定比率に混ぜたガスを作り、それでケグを押すことが非常に
ポピュラーです。ドイツ、アメリカ、カナダでも、特に小規模醸造所やブルワリーパブで使用される
例がどんどん増えています。

●ギネスビールは炭酸・窒素混合ガスを使用していることや、日本でも最近増えているアイリッシュ
パブでは炭酸・窒素混合済みボンベを使用していることをご存知の方は多いと思いますが、混合ガス
はこのような特殊なビールばかりに使用するものではありません。一般的なラガーやエールでも炭
酸・窒素混合ガスは泡の品質改善、ビールロスの減少に大きな効果があります。また、単位あたり価
格は一般的に炭酸ガスより窒素ガスのほうが安いことも原価削減に効いてきます。

（ご参考）
イギリスでこの春
から販売されてい
る、窒素ガスカプ
セル（widget）入
りの壜入りギネス。
缶入りは従来から
ありましたが、壜
まで登場とは！　
ギネスはビール業
界における窒素技
術の不動のリー
ダーですね。

資料請求やお問い合わせは下記まで：
東京営業tel:03-3851-5191 email: tokyo@kitasangyo.com
大阪営業 tel:06-6731-0251 email: osaka@kitasangyo.com
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充填機のリフレッシュプログラムのご案内充填機のリフレッシュプログラムのご案内充填機のリフレッシュプログラムのご案内充填機のリフレッシュプログラムのご案内充填機のリフレッシュプログラムのご案内

定期的にリフレッシュプログラムを行っ
ていただいている醸造所もありますが、
まったく実施されたことのない醸造所も
あります。充填機の調子が良くなれば品充填機の調子が良くなれば品充填機の調子が良くなれば品充填機の調子が良くなれば品充填機の調子が良くなれば品
質はもちろん、質はもちろん、質はもちろん、質はもちろん、質はもちろん、壜詰め原価も改善壜詰め原価も改善壜詰め原価も改善壜詰め原価も改善壜詰め原価も改善しま
す。ぜひ、一度ご検討ください。

全国の地ビール醸造所の皆さん、平素は当
社の壜詰め機械、缶詰め機械をご使用いた
だき、誠にありがとうございます。

これらの充填機は使用環境にもよります
が、通常通常通常通常通常2-32-32-32-32-3年でリフレッシュ年でリフレッシュ年でリフレッシュ年でリフレッシュ年でリフレッシュ（（（（（ホホホホホーーーーーススススス
類やセンサー、類やセンサー、類やセンサー、類やセンサー、類やセンサー、シリンダーなどの部品をシリンダーなどの部品をシリンダーなどの部品をシリンダーなどの部品をシリンダーなどの部品を

中心とした部品交換、中心とした部品交換、中心とした部品交換、中心とした部品交換、中心とした部品交換、主要部分のオー主要部分のオー主要部分のオー主要部分のオー主要部分のオー
バーホール、バーホール、バーホール、バーホール、バーホール、全体調整など）全体調整など）全体調整など）全体調整など）全体調整など）が必要が必要が必要が必要が必要です。
自動車の整備と同じで「故障する前の点
検整備」が重要です。

醸造所のベーシックのアイテム！醸造所のベーシックのアイテム！醸造所のベーシックのアイテム！醸造所のベーシックのアイテム！醸造所のベーシックのアイテム！
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　醸造所でご使用のアイテムは、何なりと喜多産業、ルーツ機械研究所にご照会ください。

ホースは古くなると汚染の
温床になるので、定期的に取
替えが必要です。ビール用断
熱ホースなど醸造所の各種醸造所の各種醸造所の各種醸造所の各種醸造所の各種
ホース類ホース類ホース類ホース類ホース類を必要な長さでカッ
ト販売します。

へルール式やユニオンへルール式やユニオンへルール式やユニオンへルール式やユニオンへルール式やユニオン
式の継手、式の継手、式の継手、式の継手、式の継手、バルブやサイバルブやサイバルブやサイバルブやサイバルブやサイ
トグラストグラストグラストグラストグラスなどもお問い合
わせください。

国産のサニタリー・セン
トリフューガル・ポンプを
搭載したモーバイルポンプモーバイルポンプモーバイルポンプモーバイルポンプモーバイルポンプ
を、インバーターやリモコ
ンなどご要望の仕様で製作
します。

SMBSMBSMBSMBSMBマルティマのマルティマのマルティマのマルティマのマルティマの
リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！

TCW2TCW2TCW2TCW2TCW2＋＋＋＋＋11111ののののの
リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！

ビアフロイントのビアフロイントのビアフロイントのビアフロイントのビアフロイントの
リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！リフレッシュ！

リンサーパージャのフィルター交換　リンサーパージャのフィルター交換　リンサーパージャのフィルター交換　リンサーパージャのフィルター交換　リンサーパージャのフィルター交換　
使用環境にもよりますが、通常通常通常通常通常11111年年年年年
　　　程度で交換が必要　　　程度で交換が必要　　　程度で交換が必要　　　程度で交換が必要　　　程度で交換が必要です。



RECENT NEWS &  TOPICSRECENT NEWS &  TOPICSRECENT NEWS &  TOPICSRECENT NEWS &  TOPICSRECENT NEWS &  TOPICS
地ビール　ニュース＆トピックス地ビール　ニュース＆トピックス地ビール　ニュース＆トピックス地ビール　ニュース＆トピックス地ビール　ニュース＆トピックス

写真左から、、、
ボトル缶ボトル缶ボトル缶ボトル缶ボトル缶：：：：：地ビールにもついに「ボトル缶」登場。
350ml。青森県の奥入瀬ビール。
アルミ缶アルミ缶アルミ缶アルミ缶アルミ缶：：：：：アルミ缶を採用される地ビール醸造所は
増えてきています。やはりガラス壜に比べてハンド
リングが便利。左から（北海道）薄野地ビール
（280ml）、（徳島）阿波うず潮ビール（350ml）、（新
潟）エチゴビールの新製品「麗醸」（350ml）。
ＰＥＴボトルＰＥＴボトルＰＥＴボトルＰＥＴボトルＰＥＴボトル：：：：：リサイクル法で、今年から透明ＰＥ
Ｔになっています。写真は左から（宮城）サンケー
ヘルス（330ml）、（埼玉）Ａ１ブルワリー（500ml）、
（岐阜）古里古里の国（500ml）。世界的的にみれば
多層やコーティングでハイバリヤー性を売り物にし
たＰＥＴボトルがもてはやされていますが、右の２
本はリサイクルに有利なＰＥＴ単体のシンプルな構
成。シェルフライフが限定された地ビール用に喜多
産業の奈良工場で製造しています。
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     日経新聞日経新聞日経新聞日経新聞日経新聞・・・・・日経産業新聞にみる日経産業新聞にみる日経産業新聞にみる日経産業新聞にみる日経産業新聞にみる

７月７月７月７月７月1414141414日　ビアライゼ日　ビアライゼ日　ビアライゼ日　ビアライゼ日　ビアライゼ・・・・・青井氏青井氏青井氏青井氏青井氏
「「「「「ビビビビビーーーーールルルルルののののの力力力力力、、、、、出版」出版」出版」出版」出版」

４月１６日　海鱗丸ビール４月１６日　海鱗丸ビール４月１６日　海鱗丸ビール４月１６日　海鱗丸ビール４月１６日　海鱗丸ビール
「「「「「冷冷冷冷冷蔵蔵蔵蔵蔵すすすすすししししし全全全全全国国国国国販販販販販売売売売売にににににのののののりりりりりだだだだだすすすすす」」」」」

６月２３日　霧島高原ビール６月２３日　霧島高原ビール６月２３日　霧島高原ビール６月２３日　霧島高原ビール６月２３日　霧島高原ビール
「「「「「バババババイイイイイオオオオオリリリリリサササササイイイイイクククククルルルルル事事事事事業業業業業ににににに進進進進進出出出出出」」」」」

＜地ビール・地発泡酒醸造所数の推移＞
＊当社の調査による、地ビールと地発泡酒の醸造所数の推移。
（2002年は8月末現在の資料）

●左の記事は、9月1日付の日経新聞。文章をい
くつか抜粋すれば、「地ビール会社が続々、廃業
に追い込まれている」、「採算が取れている業者
は三、四割。半数で年間生産量が60キロリット
ルを割っていると見られます」、「6月には全国
販売の先駆け、銀河高原ビールも関連二社が特
別清算に追い込まれた」、「過剰な地域振興への
期待が裏目に出て、経営が行き詰まる例が多
い」、、、などと耳の痛い話ばかり。しかし総論と
してはこの記事の分析どおりで、地ビール業界
の経営は非常に悪化しています。

●ひとり地ビールばかりではありません。大手
ビールメーカーも「発泡酒10円引き」の熾烈な
競争や、工場の閉鎖を伴う生き残りをかけたリ
ストラを発表しています。他の酒類、たとえば清
酒やワインなども同じことで、大幅な生産量減
少や業界再編でゆれています。

●日本経済全体が逆風ですが、ここは耐え忍ばね
ばなりません。「大手ビールにないバリエーショ
ン、フレッシュな味わい、小回りを効かせたマー
ケティング、ブルワリーレストラン本来のコン
セプトを維持すること、地元ファンの心をつか
む事、、、」などなどが地ビールの存在価値です。
地ビール文化の原点に返って、生き残りをはか
らねばなりません！
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日本の地ビール・地発泡酒の現況

ガンバレ！地ビール！！

５月２１日　共同商事５月２１日　共同商事５月２１日　共同商事５月２１日　共同商事５月２１日　共同商事
「「「「「１１１１１３３３３３０００００円円円円円ののののの発発発発発泡泡泡泡泡酒酒酒酒酒」」」」」

６月２０日　クロスロードブルーイング６月２０日　クロスロードブルーイング６月２０日　クロスロードブルーイング６月２０日　クロスロードブルーイング６月２０日　クロスロードブルーイング
「「「「「HPHPHPHPHP上で好みを注文受付け」上で好みを注文受付け」上で好みを注文受付け」上で好みを注文受付け」上で好みを注文受付け」

「「「「「要要要要要冷冷冷冷冷蔵蔵蔵蔵蔵、、、、、上面醗酵、上面醗酵、上面醗酵、上面醗酵、上面醗酵、酵酵酵酵酵母母母母母入入入入入りりりりり」」」」」、、、、、
しかし地ビールにあらず。しかし地ビールにあらず。しかし地ビールにあらず。しかし地ビールにあらず。しかし地ビールにあらず。
キリンの「まろやか酵母」は、9
月末現在、都内のセブンイレブン
約４００店鋪のみの限定販売。1
本２３８円だが、POSデータで
は週販70本ペースでラガーより
好調！とのこと。ちなみにシェル

フライフは冷蔵で６０日。

地ビール新製品紹介

写真の製品のパッケージまたは/かつパッケージング機械は喜多産業が提供したものです。当社営業担当にご照会ください。

New packages of “Ji-Beer” (craft beer in Japanese).
Re-sealable aluminum “bottle-can”, aluminum DI can and PET bottle.
All packages and/or packaging machines are supplied by Kita Sangyo.
Note; the PET bottles must be transparent from 2002, because of
recycling regulation in Japan.

“With yeast, non-filtered, cold storage required”
      ,,,,however this is not a craft beer,

 元気のいい元気のいい元気のいい元気のいい元気のいい 地ビール地ビール地ビール地ビール地ビールTopicsTopicsTopicsTopicsTopics
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大手ビールも新製品紹介
あわせまして、、、

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

（喜多産業奈良工場はＰＥＴボトル製造でISO9002を取得しています。）

 ,,, but the most recent products from Kirin !



大手ビールメーカーや研究所の皆様へ！大手ビールメーカーや研究所の皆様へ！大手ビールメーカーや研究所の皆様へ！大手ビールメーカーや研究所の皆様へ！大手ビールメーカーや研究所の皆様へ！

喜多産業は、地ビール分野ばかりでなく、キリン、アサヒ、サッポロ、
サントリー、オリオンの皆様にもご愛顧いただいております。ここで
は、大手ビールメーカーや研究所の皆様にお役に立つアイテムや、ご用
命いただいたことのあるアイテムをご紹介いたします。

information  for...                                                                                & people  in  labs.

「「「「「ビビビビビアアアアア・・・・・ラディクスラディクスラディクスラディクスラディクスIIIIIIIIII」」」」」：：：：：研究所における研究所における研究所における研究所における研究所における
ビール缶ビール缶ビール缶ビール缶ビール缶・・・・・炭酸飲料缶のテストパック炭酸飲料缶のテストパック炭酸飲料缶のテストパック炭酸飲料缶のテストパック炭酸飲料缶のテストパックに
最適です。アンダーカバーガッシング装
置が標準、液体窒素滴下装置の取り付け
も可能。

小規模生産・試験用の缶詰め装置のこ
となら喜多産業・ルーツ機械研究所にお
任せください。PETボトルやガラス壜の
テストパック装置も受注いたします。（株
式会社ルーツ機械研究所は、喜多産業の
機械・エンジニアリング部門です。）

二酸化塩素殺菌剤二酸化塩素殺菌剤二酸化塩素殺菌剤二酸化塩素殺菌剤二酸化塩素殺菌剤「「「「「ピピピピピュュュュュオオオオオロロロロロジジジジジェェェェェンンンンン」」」」」：：：：：二酸
化塩素は安全性が高い、次世代の殺菌剤。最
近色々な会社から二酸化塩素が発売されてい
ますが、短時間で分解してしまうものや殺菌
効果が明確でないものもあるようです。

アメリカ・バイオサイド社の二酸化塩素
「ピュオロジェン」は安定性と殺菌効果が違
います。またFDAから「すすぎを必要とし
ないサニタイザー」として認定を受けていま
す。ご照会ください。

当社は、BCOJ分析法や
ソフトドリンクの分析法で
ガス測定機器として記載さ
れているザーム（Zahm &
Nagel社）の日本代理店で
す。ガスケットやガラス部
品など細かなスペアパーツスペアパーツスペアパーツスペアパーツスペアパーツ
を日本で在庫しています。

新規購入品については
ISO9000 対応の校正作
業（日本の証明書発行日本の証明書発行日本の証明書発行日本の証明書発行日本の証明書発行）も
対応いたします。

「「「「「パパパパパイイイイイロロロロロッッッッットトトトトプププププララララランンンンントトトトト」」」」」：：：：：ガス飲料の試作に。「「「「「ボボボボボ
リュームメーター」リュームメーター」リュームメーター」リュームメーター」リュームメーター」：：：：：タンク内ビールの溶存ガス量
の測定に。

最新式ハイテク機器もいいですが、シンプルな機
構で信頼性のあるアナログ実験機器は、醸造技術の
継承や技術者のインスピレーションのためにとても
大切なものです。

「「「「「エエエエエアアアアアテテテテテスススススタタタタターーーーー」」」」」（（（（（エエエエエアアアアア量量量量量測測測測測定定定定定器器器器器）））））ととととと「「「「「ピピピピピ
アーシングアーシングアーシングアーシングアーシング・・・・・デバイス」デバイス」デバイス」デバイス」デバイス」（（（（（穿穿穿穿穿孔孔孔孔孔圧圧圧圧圧力力力力力計計計計計）））））。ガ
スリークなしに容器を確実に穿孔できる
ザームのフレーム構造は、シンプルながら
の使い勝手よさで不動の定番器具。BCOJ
分析法に記載されている定番機に加え、「ガ
スクロ接続用」、「デジタル測定式」（炭酸ガ
ス吸収係数表はBCOJ＆JASチャートと
ASBCチャートの切り替えが可能なほか、
高度補正も可能）、「大型フレーム」、「ワイ
ンコルク穿孔用」、などさまざまなバリエー
ションがあります。

右上はソフトドリンクの分析法に記載さ
れている「「「「「ピピピピピュュュュュアアアアアリリリリリテテテテティィィィィーーーーー・・・・・テスター」テスター」テスター」テスター」テスター」（炭
酸ガス純度分析器）です。
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サイバーソニック「「「「「デデデデデ・・・・・ガッサー」ガッサー」ガッサー」ガッサー」ガッサー」：
3分間でビーカー内のサンプル液か
ら溶存炭酸ガスを飛ばします。製品
のサンプル調査時間を大幅に短縮で
きます。

掲載商品に関する資料請求やお問い合わせは下記まで：
東京営業tel:03-3851-5191 email: tokyo@kitasangyo.com
大阪営業 tel:06-6731-0251 email: osaka@kitasangyo.com



道路交通法改定以来、郊外施設ではお酒の消費量がぐっと減ったようです。特に郊外型居酒屋チェーンやゴル
フ場ではお酒の売上は激減。「30万円の罰金を払った、同乗者も20万円とられた」などという話も聞くし、時
代の流れか、とあきらめの境地。郊外立地型地ビール醸造所の売上状況も同様でしょう。
すでにいくつかの地ビール醸造所ではノンアルコールを商品化済み。左から（三重）モクモク（330ml）、（岐
阜）博石館ビール（330ml）、（長野）南信州ビール（330ml）、そしてレトロ缶が島根ビール（330ml）。
続いて、宝のバービカン、 アメリカの「テキサスセレクト」、オーストラリアの「ウェストエンド・エキスト
ラライト」。バービカンの売上は劇的急上昇とのこと。大手ビールメーカーも近日参入の噂がしきり、です。

車の運転はもちろんですが、最近では健康維持のために休肝日を作られ
る方も増えています。適度なアルコール摂取には様々な健康上の利点が
あるとの学術論文が最近よく発表されてはいますが、アルコール摂取量
をコントロールするというコンセプトが世界的なトレンドのようです。
上質のノンアルコールビールの供給は社会の要請である、というのは大
袈裟ですが、潜在的な需要があることは間違いないでしょう。実際、こ
こ数年多くの種類のノンアルコールビールが販売されています。

では、ノンアルコールビールとは、いったいどのように造られるので
しょうか。そこで今回は、ノンアルコールビールの様々な製造方法を
ざっと見てみることにします。（なお、アメリカやドイツではアルコール
0.5％未満をノンアルコールビールとしていますが、我が国では酒類の定
義の基本であるアルコール1％に満たない場合にノンアルコールビール
と呼ばれているようです。）

水に「ビールエキス」みたいなものを混ぜれば美味しいノンアルコール
ビールになるなら、こんな楽なことはありません。しかし、ビールをビー
ルたらしめる最大の要因はやはり酵母による発酵の神秘です。ですから、
ノンアルコールビールとはいえ、ビールらしいものを造るには発酵工程
を経る必要があります。

その製造工程の中で克服すべき点は、単にアルコール含有量を減らすと
いう物理的な課題だけではありません。元々アルコール自体がビールの
官能的特徴の一翼を担っていますので、それを減少させることによる風
味の変化はもちろんですが、アルコールを減らす方法によっては重要な
アロマが失われたり、不快な風味が残留したり、といった「ビールらし
さ」を損なう問題が生じます。それらの問題点も含めて、製造方法を分
類してみたのが右のチャートです。

製造方法は、大きく分けてまず「発酵終了まで」と「発酵終了後」の２
つのアプローチに分けて考えられます。一見すると製造工程別の分類だ
と思われるかもしれませんが、実はポイントは少し違うところにあって、
酵母によるアルコール生成をコントロールするかしないか、が問題です。
現実のノンアルコールビールメーカーを見ますと後者の方が優勢のよう
ですが、前者の方法も研究が進められています。では、もう少し詳しく
見ていきましょう。

「発酵終了まで」の方法も、そのアルコール低減方法によってチャート
のように３つに分類できます。「アルコール潜在量の低減」とは、発酵し
てアルコールに変わる麦汁中の糖分を減らすということです。最も簡単
な方法は、薄い麦汁を造る方法や、方法としては異なりますが製品ビー
ルを水で薄める方法（「高濃度発酵後希釈」は基本的にこれと同じ）です
が、アルコール分を１％未満にするレベルまで薄めると明らかに「水く
さい」製品になり、そのままでは到底消費者に支持される商品にはなり
ません。いつでも誰でも簡単に実現可能な方法ではありますが、実務上
は少なくともモルトフレーバーやホップエキス等による香味の調整が不
可欠でしょう。その欠点を多少は補えるのが、「発酵性糖比率の低減」で
す。要は、原料配合と糖化方法によって発酵度の低い麦汁を造って、残
エキスを多くするわけです。それによってアルコール生成量は抑えなが
ら「ビールらしさ」を残すことができます。具体的には、「原料にカラメ
ルモルトを多く使用する」、「50℃前後でマッシュインした後、一気に
75℃前後までマッシュの温度を上げる」といった手法が考えられます。
ただ、それでもアルコール１％未満となるとやはり無理がありますので、
商品レベルにするためには人為的な香味成分の添加や、他のアルコール
低減方法との組合せが必要でしょう。

「アルコール生成の抑制」とは、発酵によって「麦汁くささ」を消しな
がらアルコールの生成量を減じようという方法です。これには２つのア
プローチがありますが、本質的には使用酵母自体の性質に深く関係して
います。「酵母種の選択」とは文字どおり特殊な性質を持った酵母種を選
択して使用する方法で、麦芽糖を発酵しない種やアルコールではなくグ
リセロールを生成する種などが研究されています。この方法では、発酵
自体は通常に行わせてエキスを残しながら「麦汁くささ」の原因となる
カルボニル化合物を低減し、かつアルコール生成量も減らせるという利
点があります。しかし、仮にそれらの酵母が容易に入手できたとしても、
実際に商業レベルで使用するにはまだ研究の余地があり、現状ではあま
り現実的な方法とは言えません。一方、「低温での高濃度酵母添加」とは、
低温（0℃以下）で麦汁に通常より高濃度で酵母を添加して発酵させる方
法で、これも「麦汁くささ」を低減しながらアルコール生成を抑えるも
のです。この方法自体は比較的実現しやすいと言えますが、酵母種の選
択や実際の発酵管理プログラムの作成は簡単なものではありません。い
ずれにせよ、酵母という微生物自体を直接管理しようというこのアプ
ローチは非常に専門性が高く、また商業ベースにのせるための不確定要
素が多いという点で、実現がやや難しい部類だと言えます。チャートに
は記載していませんが、固定化酵母による発酵もこの範疇に入ります。
固定化酵母とは、酵母をある物質の上に定着させて連続的に使用するも
ので、発酵プロセスをできるだけ管理可能なものにしようという試みで
す。これは発酵設備自体が通常のものとは異なる方法ですが、実際にこ
の方法でノンアルコールビールを製造している所もあるそうです。

次の「アルコール生成の停止」は、方法はいくつか考えられますが、い

使用原料削減。低濃度麦汁を発酵させる。

方法としては非常に簡単。コスト無し。 そのままではみずくさい。

原料配合、糖化プログラムにより発酵性糖比率を下げ、発酵度を抑える。

方法は簡単でコスト無し。ビールらしさを出しやすい。 麦汁製造にノウハウが必要。

高濃度麦汁を発酵させて後に希釈する。

通常発酵より副生成物が多い。 麦汁製造、発酵ともにノウハウが必要。

アルコールを生成しにくい酵母種を使用する。

アルコールを生成しないで麦汁臭さを消せる。 酵母入手が困難。実用には研究が必要。

低温でアルコール生成を抑えながら、高濃度の酵母で麦汁臭さを消す。

方法としては簡単でコスト無し。 麦汁組成との関係、酵母種の選択等の研究が必要。

発酵途中で液温を急激に落として発酵を停止させる。

方法としては簡単でコスト無し。 タイミングの決定が困難。不要な副生成物が残留。

発酵途中に遠心分離で酵母を除去し、発酵を停止させる。

アルコール潜在量の低減

アルコール生成量の抑制

アルコール生成の停止

アルコールの除去

麦汁濃度低減

発酵性糖の比率低減

高濃度発酵後希釈

酵母種の選択

低温での高濃度酵母添加

急冷による発酵停止

発酵途中での酵母除去

減圧（真空）蒸留法

減圧（真空）蒸発法

逆浸透膜法

透析法

方法としては簡単。 タイミング、酸化、副生成物等の問題。

蒸留してアルコールを除去し、別に蒸留しておいたエステル類を戻す。

前工程に関わらずアルコールを除去できる。 蒸留設備が必要。酸化、温度上昇の問題。

減圧してアルコールを蒸発させて除去する。

前工程に関わらずアルコールを除去できる。 専用設備が必要。酸化の問題。

浸透膜によってアルコールを除去する。

低温下で効率良くアルコールを除去できる。 専用設備が必要。処理能力の問題。

透析器によってアルコールを除去する。

低温下で効率良くアルコールを除去できる。 専用設備が必要。処理能力の問題。

発
酵
終
了
ま
で

発
酵
終
了
後

「ノンアルコールビールの製造方法について」
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ずれにしても酵母による発酵過程を望みのアルコール量が得られた時点
で強制的に停止させるものです。発酵の強制停止とは、一種の発酵不良
とも言えますので、残エキスや残留発酵副生成物などにより、出来上が
り製品の官能的特徴に問題が出やすいことは確かです。また、ノンアル
コールビールの製造方法としては、発酵を停止させるタイミングを図る
ことが難しい点も指摘できるでしょう。チャートでは地ビールメーカー
でも比較的実現しやすい２つの方法を挙げていますが、いずれの場合も
方法自体は単純ですぐにでも可能なものながら、品質面で満足できるも
のを造るのは難しいといえます。

これらの「発酵終了まで」のアプローチは、いずれの方法も単独では満
足いく結果が得られないことがほとんどですから、実際の商業ベースで
は複数の方法を組み合わせて行われています。どの方法や組み合わせが
いい、ということは簡単に断じられませんが、そのブルワリーとして可
能な範囲というのは限られてきますので、特に地ビールメーカーが行お
うとする場合にはその中で工夫をこらす必要があるでしょう。

一方、「発酵終了後」すなわち「アルコールの除去」ですが、既存の醸
造工程にもう一工程追加して、アルコールを除去するわけですから、こ
ちらはコンセプト自体非常にシンプルです。そして、極論すれば、アル
コール除去設備さえ導入すれば比較的容易にノンアルコールビールが製
造可能だといえます。元々のビールは普通に醸造しておけばいいのです
から、工場全体の管理も楽ですし、ビールらしさも残しやすそうです。実
際、海外の多くのノンアルコールビールがこの方法で製造されており、
宝酒造さんの「バービカン」も、同社のホームページによると真空蒸留
法で造られているそうです。

とはいえ、やはり問題点もいくつかあります。一つは、一般的に設備自
体が大きく高価で、いかにも大掛かりなものになってしまう点です。も
ちろん、チャートに掲げた４つの手法には各々オペレーション上の難し
さがありますので、大手メーカーならともかく、地ビールメーカーの規
模で行うには単に初期投資による経済的な理由以外からも困難が伴うか
も知れません。品質面では、いくら通常のビールからアルコールを除去

「「「「「ノノノノノンンンンンアアアアアルルルルルコココココーーーーールルルルルビビビビビーーーーールルルルル製製製製製造造造造造方方方方方法法法法法ののののの分分分分分類類類類類」」」」」　　　　　
するだけだといっても、同時に高級アルコールやエステル類に代表され
るビールを特徴付ける香気成分も失われますし、また温度上昇や酸化に
よる劣化のリスクは比較的高いといえます。

大雑把ではありますが、一通りノンアルコールビールの製造方法をご紹
介してきました。ビールは長い年月を経て培われてきた発酵飲料ですか
ら、「アルコールを抜く」という単純な作業によってすらそのバランスを
大きく崩し、簡単に「ビールらしくない飲料」に変わってしまいます。ノ
ンアルコールビールの製造は、いってみればビール味に限り無く近い
ビールとは全く違う醸造酒造りへのチャレンジともいえます。今回はあ
えて酒税法の問題には触れておりませんが、それも含めて製造コスト
（＝販売価格）の点でもなかなか厳しいものがあります。さらに、アル
コールがほとんど含まれないことにより微生物汚染の危険性は増します
ので、通常のビールよりパッケージングと流通に一層のケアが必要で
しょう。ただ、ノンアルコールビールへの消費者の興味は確実に高まっ
ていますし、しばらくその傾向が続く気配です。新しいマーケットの獲
得を目指してチャレンジしてみる価値があるかもしれませんね。

(テキスト：渡邊拓也／ビール醸造技術コンサルタント）
コンタクトはemail: info@kitasangyo.comまで

  ＊＊ REFERENCE ＊＊
  THE PRACTICAL BREWER / the 3rd edition ( MBAA / 1999 )
  TECHNOLOGY BREWING AND MALTING (  Wolfgang Kunze / 1996 )

新製品＆人気の
ラインナップのご紹介

ミシェル・ボーエン氏
デザインの

新モデル「都市シリーズ」
“バンクーバー・タンブラー”
（0.2/0.25/0.3/0.4/0.5）

SAHM独特の
優雅なライン

 “エルディンガー”
（0.3/0.5など）

新型のテクスチャ
“マイゼルズ”

（0.3/0.5など）

ハノーバー・
フォーラム

受賞デザイン（左）
“シェーファーホファー”

（0.3/0.5）

エッセンデザイン賞受賞
 “ボストン・タンカード”

 （0.3）

ビアグラス・
オブザイヤー受賞
“カールスバッド
・タンカード”

（0.4）

都市シリーズ
“ダラス・タンカード”

（0.3/0.5）

( Text by T.Watanabe( Text by T.Watanabe( Text by T.Watanabe( Text by T.Watanabe( Text by T.Watanabe）））））

Brewer’s Tips...Brewer’s Tips...Brewer’s Tips...Brewer’s Tips...Brewer’s Tips...

Left 3 bottles and center Retro-Can are “Non-alcoholic
beer”, produced by craft beer breweries.
Note; These glass bottles and Retro-Can are supplied from
Kita Sangyo Co., Ltd..

参考商品「ホッピー」：日本
で一番歴史ある「麦芽とホッ
プとビール酵母でつくったア
ルコール分1%未満の飲料」、
だが、ノンアルコールビール
にあらず。
「甲類焼酎で割ってビール風
にして飲む」というシュール
なコンセプトの商品で、根強
いホッピーファンがおられま
す。地ビールも手掛けるホッ
ピービバレッジの製品で、終
戦直後の1948年発売。
同社のホームページによる
と「プリン体、ゼロ」とのこ
と、尿酸値の高い人にはお勧
めですね。

ロゴ入
りの

オリジ
ナルグ

ラス、

1,00
0個か

ら

   承り
ます！

ビアグラスビアグラスビアグラスビアグラスビアグラス

( chart : T. Watanabe )
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地ビール醸造所
でポピュラーな

清澄剤清澄剤清澄剤清澄剤清澄剤、アイシン
グラス（魚のコ
ラーゲン）のほ
か、PVPPも取り
扱っています。ご
照会ください。

「麦＆ホップ」デザイ
ンの汎用王冠と汎用マ汎用王冠と汎用マ汎用王冠と汎用マ汎用王冠と汎用マ汎用王冠と汎用マ

キシキャップキシキャップキシキャップキシキャップキシキャップを準備し
ており、ケース単位の
出荷に対応します。資
材在庫の圧縮に！ご検

討ください。

“hop & malt” designed by Kita Sangyo Co., Ltd.

ブルワリーのショップショップショップショップショップ

グッズグッズグッズグッズグッズです。アメリカ製
の王冠栓抜き・キーホル
ダーは人気アイテム。

●清酒・焼酎・泡盛・ワイン・ビールなど「アルコール飲料産業のお客様向け
の、クロスオーバー型情報発信」として、「きた産業メルマガ・ニューズ」を
はじめています。「異なったアルコール飲料事情を研究する（＝クロスオー
バー型で情報発信する）事が新しい付加価値を創造するヒントになるのではな
いか」というのが発刊のコンセプトです。
●営業担当者らと喜多（当社社長）が持ち回りで文章を作成し、付属資料は
パスワードで見る方式。「登録いただいたお客様」限定で配信しています。
配信希望のお客様は営業担当にお知らせください。（お取引のあるエンドユー
ザー様に限定して配信していますので、ご希望に添えない場合もございます。）

「「「「「メメメメメーーーーールルルルル・・・・・マママママガガガガガジジジジジンンンンン」」」」」、、、、、やってます！やってます！やってます！やってます！やってます！

大阪商工会議所や関西経済同友会など在阪経済5団体主催
で選出した「関西ＩＴ百選」に当社が選ばれました。「ほん
と？そんなにＩＴ活用ができてるのかなぁ？」との声もあ
り。でも、ますます頑張ります故、乞御期待。

クリスマスシーズン
に！「「「「「サササササンンンンンタタタタタのののののプププププリリリリリ

ント付きブーツ型ビント付きブーツ型ビント付きブーツ型ビント付きブーツ型ビント付きブーツ型ビ

アグラス」アグラス」アグラス」アグラス」アグラス」               写真右の
500ml用の在庫があ
ります。ケース単位

の出荷をいたします。

祝！喜多産業が祝！喜多産業が祝！喜多産業が祝！喜多産業が祝！喜多産業が「「「「「関関関関関西西西西西ＩＩＩＩＩＴＴＴＴＴ企企企企企業業業業業百百百百百選選選選選！！！！！」」」」」

経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！経験とノウハウが違います！
喜多産業は地ビールパッケージと充填機械のスペシャリスト。『高付加価値商品の企画・提案力』が我々の行動指針です。おかげさまで全
国の過半の地ビール醸造所の皆様とお取り引きをいただいている実績と経験があります。地ビールの商品企画、商品設計については「パッ
ケージ」のことから「醸造プロセス」に至るまで、お気軽に当社へご相談ください。また、地ビールに関する新しい商材、企画をお持ちの
方は是非当社の営業ネットワークをご活用ください。ご照会は下記まで。

西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当西日本担当：：：：：Tel.06-6731-0251　喜多産業　大阪営業部　e-mail:osaka@kitasangyo.com

東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当東日本担当：：：：：Tel.03-3851-5191　喜多産業　東京営業部　e-mail:tokyo@kitasangyo.com

機械設備担当機械設備担当機械設備担当機械設備担当機械設備担当：：：：：Tel.0742-64-3129　ルーツ機械研究所　e-mail:rml@kitasangyo.com

編集、編集、編集、編集、編集、作成　喜多産業株式会社作成　喜多産業株式会社作成　喜多産業株式会社作成　喜多産業株式会社作成　喜多産業株式会社/////企画企画企画企画企画・・・・・開発グループ開発グループ開発グループ開発グループ開発グループ/////Tel:06-6711-2288　　　　　Fax:06-6712-6023
本著の著作権は、喜多産業株式会社または/かつ写真各製品の企業に属します。/Copyright reserved by Kita Sangyo Co., Ltd. and/or brand owners.

このニューズレターの全体または一部の無断転載及びコピーを禁じます。/No material herein should be reprinted without written permission of Kita Sangyo Co., Ltd.

http://www.kitasangyo.com

Good  items  for Ji-Beer breweries

 h t tp : / /www.k i tasangyo .com/News/
BeerServer/Beer_Server.html

アドレスをクリックして、パス
ワードを入れると、このような資
料が開くようになっています。

背負い子式サーバー背負い子式サーバー背負い子式サーバー背負い子式サーバー背負い子式サーバー。
これから秋に向かっての
バーベキューシーズン
に！御検討ください。


